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V kuchynich

pracuji hlavné
zeny!

Chcete usnadnit jejich namahavou
praci a zaroven snizit naklady?




CONVOTHERM KONVEKTOMATY {» CONVOTHERM

A Welbilt Brand

SE ZASOUVACIMI DVERMI

Pro vice mista a bezpeci v kuchyni!

4. GENERACE C jednoduché oviadani
€ nizsi spotieba energie
CO NVOT HERM 4 C kratsi ¢asy pedeni £
pro perfektni vysledky C patentovany ,uzavieny* systém M 1o

vaSeho vareni
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Jak zajistit
bezpecnost

pokrmu?
Od vytazeni z trouby
az do doby expedice

Teplota pokrmi nesmi klesnout po
dokonceni tepelné upravy pod
zakonem stanovenou kritickou

teplotu.

Technologie Halo Heat americké
firmy ALTO-SHAAM obklopuje
pokrmy, které potrebujete tepelné
upravit, dohotovit nebo udrzet pred
expedici rovhomérnym Setrnym
salavym teplem. Systém je tak
Setrny, Ze se nemusite obavat, Ze
dojde ke spéleni nebo vysuseni
pokrmd.
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ALTO-SHAAM
HALO HEAT

NIZKOTEPLOTNI
UDRZOVACI SKRINE .

€ nizka spotieba energie (jen na 230V)
C bez ventilatoru a vysychani

A4

€ bez dolévani vody
€ mobilni na koleckach

ALT@/-/S’HAAM

jen 2 kW pfikon
napdjeni 230V




INDUKCNIi VARNE BLOKY NA MiRU «NDUCS
s patentovanou Svycarskou technologii INDUCS RTCSmp

Nové i s moznosti nastaveni teploty a s funkci udrzovani od 25 do 100°C s ¢asovacem.

T “ -
E - = - o | . L ‘

€ okamzity a rovnomérny ohiev
Diky efektivnéjSimu pfenosu tepla, celkové vafrite
rychleji a vyrazné aspornéji

€ bezpecéné vareni
Povrch indukéni desky se nerozpali, nemusite se obavat
nechténého popaleni pfi styku s varnou plochou

€ jednoduché cisténi a tdrzba
Rozlita tekutina Ci zbytky jidla po vafeni se nepfipaluji,
snadno je odstranite setfenim

€ automaticka ochrana proti prehfati prazdnych hmcd na
plotynce

: € harevné LED podsviceni displeje (u oviadani INSTINCT)

Ay

Intuitivni ovladani INSTINCT &\ ,
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MULTIFUNKCNI PANVE iiﬂﬂ
S JEDINECNOU TECHNOLOGII

100 Litro 150 Litro 200 Litrd m

vareni | smazeni | fritovani | duSeni | grilovani | restovani | opékani | konfitovani | Gprava sous-vide
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MULTIFUNKCNI MICHACI KOTLE § Dieta

Flexibilita pro profesionalni kuchyné.

€ inteligentni michac kotle s rezimy:
vafeni * michani * Slehani * hnéteni * chlazeni
integrovany 3-dilny michaci nastroj
tlak pary 1,5 bar( s maximalni teplotou pary 125°C
efektivni ohrev, regulace teploty jidla a automatické plnéni vodou
v" 64% Uspora Casu a lidské prace

v" 50% Uspora vody
v" 5% kratSi ¢as pfipravy pokrm{

€ kotle jsou k dispozici v riznych velikostech od 40 litrd az po 470 litrt
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KOMPLETNI RESENI HYGIENICKEHO MYTI wirierhaler®

Mycky pro Cistotu a hygienu na nejvyssi urovni.

C profesionalni my&ky pro nejriiznéj$i pouziti a odvétvi
€ vysoce kvalitni, absolutné spolehlivé, hospodarné g _
i e
€ ergonomické a s jednoduchou obsluhou § s = L :
J £ I ' : |§"
C od kompaktnich aZ po velmi velké UL LR | £
- = N\
s =R,
I l
. e .ol | e 1 —
Bjﬁl price Se stivd snadndu. | g &
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REFERENCE / SS spoleéného Stravovani Krakovskd, Ostrava- ca 500 obédt
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REFERENCE / SS spoleéného Stravovani Krakovskd, Ostrava — ca 500 obédti
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REFERENCE / Nemocnice Trinec Podlesi — ca 450-500 obédti
plus teplé vecere
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REFERENCE / MS Bordovice -ca 40 obédu
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REFERENCE / Skolni jidelna Celadn& — vydej 300 obéd(i denné
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REFERENCE / Skolni jidelna Celadna — myci systém pro vydej 300 obédi denné
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