Hygienické minimum ve stravovacich sluzbach 550 K&
Interni audit systému HACCP 350 K&
Hygienické minimum ve stravovacich sluzbach + Interni audit systému HACCP 750 K&

| KRAJSKE KONFERENCE

. Na konferenci i semindfe je nutno se pfihlasit elektronickou formou na http://www.jidelny.cz.

- - -

2. Vstupné je splatné nejpozdéji 10 dni pfed datem kondni koleni pfevodem na Géet u Raiffeisenbank I_l R O IVl A D N E H O ST RAVOVA N |

a.s. 916995001/5500, variabilni symbol bude ¢islo pfinlasky. Pfedpis k platbé ziskate vypinénim

prihlésky na wwwijidelny.cz. Vénujte, prosim, vyplnéni piihlésky mimofddnou pozorost, na jejim

zdékladé bude vystaven darovy doklad o platbé, ktery obdrzite u prezence. Prosime o doplnéni = SF o '

jména ucastnika do platebniho pfikazu (kolonka Informace pro pijemce). Ozndmeni o platbé nokg-roeb?gl%%r#ﬁl Bezpec n OS-I- po.l- rOVI n

pfineste, prosim, s sebou. Ve wjimeénych piipadech lze uhradit vstupné hotové u prezence. PH

platbé v hotovosti se vstupné zvyiuje o 100 K&!

3. Bezplatné storno prinlasky prijimame nejpozdéji & pracovnich dnt pred zahdjenim skoleni. Po tomto
terminu hradi acastnik stornovaci poplatek ve wyii 100 KE. Prihldsku Ize zrusit pouze elekironickou

postou (e-mail: Info@jidelny.cz). PAi nelcasti prihladovaného nebo jeho ndhradnika poplatek Lektor: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. - ManazZer bezpecnosti potravin
nevracime.

Vstupné na semindre a konferenci: V 4
Krajska konference hromadného stravovani bezplatnd ucast ’ ‘ n y
A
—_—

-

podzim 2012

VEichni absolventi placenych semindid
obdrZi osvéd&eni o absolvovani.

4. Piipadné zmény programu budou uvefejnény na portdlu Jidelny.cz.
5. V pifpadé dotazl volejte 377 457 329 od 8:00 do 11:30 hod.

(Podminkou ziskéni osvédéent je Géast na celém semindi.)

25.09.2012  Karlovy Vary
Alzbétiny Lazné, Smetanovy sady 1145/1

26.09.2012 Plzen
Hotel Angelo, U Prazdroje
27.09.2012 Ceské Budéjovice
Hotel GOMEL, Prazska 14
03.10.2012 Liberec
Dam kultury, Soukenné nam. 613
04.10.2012 Usti nad Labem
Dum techniky, Veleslavinova 14
08.10.2012 Ostrava
Kulturni zafizeni Ostrava-jin, Dr. Martinka 1439/4
09.10.2012 Olomouc
Reg. centrum Olomouc, Jeremenkova 1211/40b

10. 10. 2012  Zlin
Interhotel Moskva, némésti Préce 2512

o

Kde a kdy se s ndmi muazete setkat?

11.10. 2012

Brno
Evropska zakladni $kola, Cejkovicka 10

15.10. 2012  Pardubice
ABC Klub, Stolbova 2665
16.10. 2012  Hradec Krdlové
Kongresové centrum ALDIS, Eli¢ino ndbf. 375

17.10.2012 Jihlava
DKO, Tolstého 2

Tvarci projektu:

Vefejnd informaéni sluzba, spol. s r.o., Plzef
Poé&itacova skola ALTIX, Zlin

GastroNews.cz, Cukrar.cz, Brno

Barda SW, HW, s.r.o., Praha

Spolecnost pro vyzivu, Praha

Ing. Miroslav Zajda — CYGNUS ALFA, Liberec
Ing. Zbynék Chmela, Opava

Ing. Petr Vavrudka, Pardubice

Ladislav Svitak, Bechyné

18.10. 2012 Praha
Hotel STEP, Malletova 1141

Vstup na zdkladé elektronické rezervace na www.jidelny.cz.
Po&et Gcastnikd placenych semindit je omezen, proto si, prosim, rezervujte acast.



08:00 - 09:45
09:15 - 09:55
09:55 - 10:05
10:05 - 10:20
10:20 - 10:50
10:50 - 11:05
11:05-11:35

PROGRAM:

Hyglenlcke minimum ve stravovacich sluzbdch (placend ¢ast)
Které potraviny jsou rizikové?

- Jak bezpecné postupovat pfi manipulaci s potravinami?

- Co musite udélat pfed manipulaci s pofravinami nebo pred
vstupem do vyrobnich prostor?

- Je pravidelnd sanitace duleZitd, Eeho se pfi sanitaci vyvarovat?

- Jak se vyhnout zamofeni provozu §ktdci a pro¢ drzet $kidce daleko
od stravovacich provoz?

Prezence Ucastniki
Zahdjeni konference - Jidelny.cz
Informacné propagacni vystoupeni

Svétem bezpecnosti potravin

- Vite, co jsou alimentarni nakazy?

- Vite, co znamend pojem sekundarni kontaminace?

- Zndate nejddleZitéjsi bakteridini ndkazy a toxické |atky v potravindch?

- Zdjimé Vdas, Eemu je dobré pfi manipulaci s potravinami vénovat
pozornost a Eemu se radéji vyhnout?

Informaéné propagaéni vystoupeni

Neni audit jako audit

- Vite, Ze i Ufedni kontrola mdZe prob&hnout formou auditu?

- Uz jste se setkali s fouto formou kontroly?

- Vite, jake jsou hlavni charakteristiky auditu jako formy Ufedni kontroly?
- Daostanete pokutu, pokud se pfi auditu zjisti nedostatky?

- Jakeé jsou rozdily mezi auditem a ,béznou™ uredni kontrolou/inspekci?

11:35 - 11:50

11:50 - 12:05
12:05 - 12:45
12:45 - 13:45

Ucasti na nasich akcich se dozvite odpovedi =

Vs

informacéni sluzba

Novinky v potravinéiské legislativé

- Vite, jaké jsou novinky v oblasti potravinového prava?

- Vite, jaké potraviny mohou byt oznaceny pojmem , Cerstvy™?

- Kdy musi byt pe&ivo oznac¢eno pojmem ,rozmrazeno” nebo
LZe zmrazeného polotovaru™?

- Tykad se povinnost oznacovat dopékané pecivo viech
provozovatell potravindiskych podnikd?

Inspirace, kterd chutnda
Prestavka — obéerstveni s informaci hostitell

Interni audit systému HACCP (placend ¢ast)

Vite, jakd Je &etnhost provédéni interniho auditu, kdo mize interni
audit provadét? Prijdte si na praktickych piikladech zkusit, na co je
vhodné se pii infernim auditu zaméfit a ¢eho si viimat,

Ne kazdy provozovatel stravovaci sluzby je schopen zhodnatit situaci
ve vilastnim provozu kriticky, proto je stanovena zavaznd povinnost

ovéfovani systemu HACCP. Nejbé&znéjsi formou ovérovani je interni
(vnitfni) audit.

na tyto a jesté dalsi otdzky.

Zména programu vyhrazena /.-f‘ &@



