UCASTNICKY
POPLATEK

PODROBNOSTI - REZERVACE:

1. Na konferenci | semindf je nutno se pfihldsit elekironickou formou na hite:/ /www jidelny.cz.

2. Vstupné je splatné nejpozdéji 10 dni pfed datem kondni skoleni pfevodem na d&et u Raiffeisenbank
a.s. 916995001/5500, variabilni symbol bude Cislo pfihldasky. Do pfikazu uvedte pjmeni dcastnika
(pro identifikaci platby). Predpis k platbé ziskate vyplnénim pfihldsky na www jidelny.cz. Vénujte,
prosim, vyplnéni pfihldasky mimofddnou pozomost, na jejim zakladé bude vystaven dafiovy doklad
o platbé. Dafiovy doklad Vam bude zasldan v elektronické podobé na vami uvedenou e-mailovou
adresu v okamziku pfipsdni poZzadované &dastky se spravnym variabilnim symbolem na nds
bankovni Gcet. Ozndameni o platbé pfineste, prosim, s sebou. Ve vyjimenych pficadech ze uhradit
vstupné hotové u prezence. PYi platbé v hotovosti se vstupné zvysuje o 100 KE!

3. Zasland piihldska je zavaznd. Bezplatné storno prihldsky pfiimdme nejpozdéji 5 pracovnich dnd
pred zahdjenim Skoleni. Po tfomto terminu hradi G€asinik stormovact poplatek ve vysi 100 KE.
Prihl&sku Ize zrudit pouze pisemné na e-mail: info@jidelny.cz. PFi nedcasti pfihla§ovaného nebo jeho
nahradnika poplatek nevracime.

4. Piipadné zmény programu budou uvefejnény na portdlu Jidelny.cz.

5. P¥i potizich s pfinldskou jsme Vam k dispozici na 377 457 329 od 8:00 do 11:30 hod.

Hygienické minimum ve stravovacich siuZbdch 550 K&
Krajskd konference hromadného stravovani bezplatnd ucast

ELEKTRONICKY KURZ 3 Lo
HYGIENICKE MINIMUM VE STRAVOVACICH SLUZBACH

Nevyhovuje vdm termin skoleni hygienického minima?
Nevyhovuje vdm cena $koleni hygienického minima?
Nevyhovuje vam dopravni vzddlenost na skoleni hygienického minima?

PAK PRAVE PRO VAS JSME PRIPRAVILI ELEKTRONICKY KURZ HYGIENICKEHO MINIMA.

Elektronicky kurz probhd prostfednictvim infernetu a skladd se ze studinho materidlu,
videopfedndsky a zhodnoceni znalosti. Po Uspésném zviddnuti Ekurzu hygienického minima
ziskate tytéz znalosti jako na klasickém Skoleni a obdrzite osvedZeni o jeho absolvovani.

Obsah Ekurzu:
Zasady spravné bezpelné manipulace s potra- - Dostupny 24 hodin, 7 dni v tydnu, 365 dni
vinami, aby nedoslo k onemocné&ni stravnikd. v roce. Kurz mdzete absolvovat v dobé,
Co je to spravnd praxe a jak predchdzet k”reré Vam vyhovuje.

onemocné&nim z potravin. - Uspora Easu a ndkladd na dopravu.
Ceho se vyvarovat pfi sanitaci.

Zopakovdani a ovéfeni znalosti nutnych k pfi-
pravé bezpenych pokrmu.

Podstatné hygienické znalosti a dovednosti - Elekironicky kurz je  vyrazné  levnéjsi

pracovniki  manipulujicich s potravinami a oproti b&znym kurzdm, protoZe zésadné
jefich uplatfovani v praxi. minimalizuje lidskou préaci.

Vyhody Ekurzu:

- Je moiné vyzkouset si bezplainé
demo kurz.

Stacijen pocital s pfipojenim k intermetu.

Na Ekurz se pfihldsite elektronickou formou na www.jidelny.cz. Cena Ekurzu: 290,- K&

Cbratemn Vam zadleme pfedpis pro platbu. V okamziku pfipsdni poZadované Eastky se spravnym variakilnim
symbolermn na nds Ucet, Vam bude Ekurz zpfistupnén. Informaci o zpfistupnéni zagleme na Vas email.

j:’deln)(:

KRAJSKE KONFERENCE HROMADNEHO STRAVOVANI

POZADAVKY NA HYGIENU A OSOBY

PRACUJICI VE STRAVOVACICH PROVOZECH

Predndsi:
ING. LUCIE JANOTOVA, PH.D., ING. JITKA KABATKOVA, ING. PETRA VASICKOVA

Viichni absolventi samostatného semindfe obdrd osvédZeni o absolvovani.
(Podminkou ziskani osvédceni je Ucast na celém semindri.)

é 08:00 - 09:45 Hygienické minimum ve stravovacich sluzbdch (placend &dst)
©) 09:15-10:00 Prezence U&astniki
g 10:00 - 10:15 Zahdjeni konference a predstaveni Ekurzu - Jidelny.cz
=
aEH  10:15-11:00 Novinky v legislativé a z nich vyplyvaijici dasledky
pro skolni stravovani

11:00-11:20 Informacné propagacni vystoupeni

11:20-11:50 Jak musi skolnf jidelny informovat o alergenech dle povinnosti
§ Nafrizeni o poskytovani informaci o potravindch.
g Potravinové alergie a intolerance strdvniku
é 11:50 - 12:05 Inspirace bez hranic - Vitana
%) 12:05 - 12:35 Nejcastéjsi dotazy a zkusenosti z provozni praxe
g 12:35 - 12:50 Pocitejte s ndmi — BIDVest Czech Republic
Ké 12:60 - 13:30 Prestdvka - ob&erstveni s informaci hostiteld

Vstup na zdkladé elekironické rezervace
Pocet Ucastnikd placeného semindfe je omezen, proto si, prosim

www.jidelny.cz.
ujte Ucast v&as.

podzim 2013

~



Vs

erejna informacni sluzba

Hygienické minimum ve stravovacich sluzbdch

V kazdém stravovacim provozu je tfeba pfi manipulaci s potravinami respekfovat urité R o :
zAsady, aby nedoslo k onemocnéni stravnikd. KDE A KDY SE S NAMI MUZETE SETKAT:

Jak bezpelné postupovat pfi manipulaci s potravinami? Co je to spravnd praxe a jak 16.09. 2013 Liberec Darn kultury, Soukenné nam. 613
pfedchdzet onemocnénim z potravin? Ceho se vyvarovat pfi sanitaci?

Prijdte si zopakovat a ovéfit znalosti nutné k pfiforavé bezpeénych pokmd. Upozormime

17.09. 2013 Usti nad Labem DUm techniky, Veleslavinova 14

Vés na podstainé hygienické znalosti a dovednosti pracovnikd manipulujicich s potra- 18.09. 2013 Praha Hotel STEP, Malletova 1141
vinami a jejich uplatiovani v praxi. 19.09.2013 Karlovy Vary AlZbstiny Lazné, Smetanovy sady 1145/1
Pocet ucastniki kurzu je omezen, max. pocet je 25 Gcastniki (placené skolend). 23.09.2013 Ostrava Kultumnf zafizenf Ostrava-jin, Dr. Martinka 1439/4
I\Vﬂuzefe: Vy(:I‘ZIf alferpof/vn/ vcmcmf/u I:/yg/en/ckeho r/n/n/mcz prosf{edn/cf\//m Ekurzu bez 24 09.2013  Zlin Interhotel Moskva, ndmasti Prace 2512
casového &i kapacitniho omezeni (vice na posledni strané pozvanky).
25.09.2013 Olomouc Regiondinf centrum Olomouc, Jeremenkova 1211/400b
: P : PRI = = P 26.09.2013 B E ké zékladni skola, Cejkovickd 10
Novinky v legislativé a z nich vyplyvaijici dusledky pro skolni stravovani P e Z? gy’ S
07.10. 2013 Pardubice ABC Klub, Stolbova 2665
Co ndm piinese novela zakona, kterou se méni zakon o potravindch &. 110/1997 Sb.? 08.10.2013 H Krdlové K B ; ALDIS, Elisci SbF 37
Jaké povinnosti vyplyvaji z Nafizeni o poskytovdni informaci o pofravindch i [gEEclH e SUlE Ll Gl pEl e pRlmoby 379
spotffebitelim? Jaké dalsl novinky v legislativé miZzeme ocekdvat? Co fo vée bude 09.10. 2013 Jihlava DKO, Tolstého 2
znamenat v praxi pro stravovaci provozy? To vie se dozvite na této predndsce. 10.10. 2013 Ceské Buddjovice Hotel Gomel, Prazska 14

> = > . . . — ” 11.10. 2013 Plzen Hotel Angelo, U Prazdroje 6
Jak musi Skolni jidelny informovat o alergenech dle povinnosti Narizeni g /

o poskytovdani informaci o potravindch. Potravinové alergie a intolerance
stravnika

Co je to alergen a co do vy&tu alergend patfi? Jakou cestou podle nového Nafizeni o
poskytovdni informaci o potravindch mdme spotfebitele o piitomnosti alergend infor-

movat? Jakymi zpdsoby bude nutné informovat strédvniky o pfitomnosti alergend u
nebalenych potravin? Co je fo potravinovd alergie a co je potravinovd infolerance? “ B’dves t

Nejcastéjsi dotazy a zkuSenosti z provozni praxe

Vite, jak spravné skladovat a pfechovavat potraviny? Zajiméte se o kvalitu potravin a o
jejich puvod - napfiklad jakym zpdsobem muzete identifikovat potraviny z Polska a
jinych zemi? Tusite, jaké jsou nejCastéjsi hygienické prohfesky v provozech uzavieného
stravovani? Vite, jaké jsou moznosti ovéfeni spravné funkce teplomérd? Chcete se

dozvédat zkusenosti z oblasti auditd? Predndska pfindsi fadu ndmatd a prikladd z praxe.

.



