Vstupné

Spotfebni kos 450 K&
Nové trendy v modernim vareni 650 K&
Spotfebni kos + Nové frendy v modernim vareni 900 K&

Platby na misté budeme realizovat jen ve vyjimednych pifpadech. Pii platbé v hotovosti se vstupné zvyiujs o 100 K.

Podrobnosti —rezervace:

. Na Zkoleni je nutno se piihldsit elektronickou formou na hitp://www jidelny.cz.

. Plihldsky pfijiimdme od 6. ledna 2014 do napinéni kapacity sdlu, nejpozdéji viak 10 dni pfed datem skoleni {max. 70 U&astnik’ skoleni).
. Vstupné je splatné nejpozdé&ji 10 dni pfed datem kondni skoleni pfevodem na U¢et u Raiffeisenbank a.s. 916995001/5500, variabilni symbol bude &islo piinldsky.

Do piikazu uvedte pfimeni U¢astnka (pro identifikaci platby). Predpis k platbé ziskate vyplnénim prinldiky na www jidelny.cz. Vénujte, prosim, vyplné&ni

piihldsky mimofddnou pozornost, na jejim zdkladé bude vystaven daiovy doklad o platbé.

. Dafiovy doklad Vam bude zasldn v elektronické podobé na vami uvedenou e-mailovou adresu v okamiiku phipsdni pozadované Edstky se spravnym varialbil-
nim symbolem na nds bankovni iéet. Ozndmeni o platbé phineste, prosim, s sebou.

. Lasland prihldska je zavaznd. Bezplatné storno piinldsky phijiimdme nejpozdéji 5 pracovnich dnd pred zahdjenim skoleni. Po tomto terminu hradi G&astnik storno-
vaci poplatek ve vysi 100 K&, Prihldsku Ize zrusit pouze elektronickou postou {e-mail: info@jidelny.cz). Pfi nelcasti plinlaovaného nebo jeho ndhradnika

poplatek nevracime.
. Piipadné zmény programu budou uvefejnény na portdlu Jidelny.cz.
.V pfipad& dotazd volejte 377 457 329 od 8:00 do 11:30 hod.
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Pribram
Olomouc

Usti nad Labem
Ostrava
Pardubice
Ceské Bud&jovice
Praha

Brno

Brno

Cesky T&Sin
Praha

Zlin

Hradec Krdlové
Plzen

Liberec

Jihlava

78 pod Svatou Horou, ¥kolni jidelna, Balbinova 328
Skolni jidelna Olomouc - Hej&in, Tomkova 45
Gymndzium dr. Vaclava Smejkala, jidelna, Stavbatd 5
73 Ostrava — Dubing, $kolni jidelna, Fr. Formana 45
Gymndzium, skolni jidelna, Dasickd 1083
Skolnijidelna, U Hvizdala 1322/4

2§ a MS, skolnijidelna, Cheldického 43

Skolni jidelna Brno, NovolEerskd 10

Skolni jidelna Brno, Novol§erskd 10

Skolni jidelna, Zelend 3

Skolni jidelna Praha 22, Nové ndmésti 1100/1

Skolni jidelna, nam. T. G. Masaryka 2700

78, 3kolni jidelna, Stefanikova 564

SOS a $SOU obchoduy, slufeb a provozu hoteld, Nade M 1
SOS, 3kolni jidelna, Jabloneckd 999

Skolni jidelna, Na Stoupdéch 3

e /EOZVA NKA S &

07:30 - 07:45
07:45 - 08:45
08:30 - 09:00
09:00 - 09:20
09:20 - 10:40
10:40-11:10
11:10-11:20
11:20 - 12:40
12:40-13:10
13:10-13:30

ména programu vyhrazena

\ QOdborny garant

Spotiebni kos
Prezence
Spotrebni ko

Nové trendy v modernim vareni 2014

Prezence

Saldtové inspirace / Zdravé ndpoje
Odlehéené pokrmy

Saldt jako hlavni pokrm

Trichodové menu pro Vasi inspiraci

Nové technologie v akci l.

Degustace + prestdvka

Nové technologie v akci ll.

Moucniky s pfidanou nutricni hodnotou
Trendové pomazdnky a pény

Drubez, hovézi, mleté maso a hlavné zeleninall
Origindini recepty jenom pro VAs

Nové technologie v akci Il

Jidelny.cz - osvédceni a ocenéni pro Ucastniky
Degustace

Kazdy Ucastnik obdrZ receptovy sesit s recepturami z degusta&nich menu.
Kapacita skoleni je omezena, proto nevdhejte a piihlaste se co nejdiive na www jidelny.cz.

Vstup pouze na zakladé elektronické rezervace o uhrazeni U€astnického poplatku na nds Géet.



Spotiebni ko§ Bondqelle saldty - inspirace ®
«+ Co fikd legislativa a praxe ke spotfebnimu kosi2 * chufi BOH EMIAE.I’.O.

» barevnosti

« Hlavni principy, jak zafazovat potraviny do spotrebnino kose « kreativitou
(v&etné nejnovésich doporuceni)

¢ Jakd je tolerance v plhéni spotfebnino kose? S Caius'en) pijeme Zém"é i
2 e R R 7 » Zdravy ndpoj CATUSIK s ovochou duZinou PARTNER GASTRONOMIE
¢ Zkusenosti jidelen, které plni spotfebni kos nejen na papiru. » Sypané ovocho-bylinné caje s kouzlem piirody a bylinek

¢ Postupy, vypocty a triky: * Moderni ndpojové technologie WWW.hOfmal‘ln.CZ

Jak dosdhnout spotfeby ovoce, kdyz ho détinejedi?

Odlehéené pokrmy
Jak zvysit spotfebu zeleniny. + Zdravi na talifi - zdsady + pravidla

Co s mlékem a mlé&nymi vyrobky?2 ¢ Pomdhdme v boji proti obezité
* Nové kombinace surovin a chuti

Jak dostat do déti lusténiny@ . . .,.w
Jak zvysit spoffebu ryb. Salat' jako hlavni pokrm i B

p pe
» Saldt neni pouze zelenina y or(due”e
* Nutricné vyvdzeny pokrm

* Emulze jako dileZitd souddst chutného saldtu ;
* Modni suroviny na talifi ‘% N\

&
V4
, ) IA PLNA 7D
Mouéniky s pfidanou nutriéni hodnotou
g ~ * Ovocnd slozka jako nutnd soucdst moderniho mouéniku
J \ * Kouzlime s mlé&nymi produkty

Trendové pomazdnky a pény
* Chytte, chutné a zdravé

BN Bidvest ShvCR maseniinaions o) = .
Be® Foodservice

: - Bude ndm potésenim,
... prvni volba pro gastronomii potkdme-li se s Vami na Novych trendech.
Prijdte prozit den bez starosti, povinnosti a stresu.
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