ozvan

Hyglemcke minimum pro kucharky
I

Bezpecnd priprava avyroba pokrmu

a kuchare 20 15

' Zdkladni poZadavky na pracovniky ve stravovacich sluzbdch
' Zdsady sprdavné vyrobni a hygienické praxe

« Osobni hygiena

« Nebezpeciz potravin

- Sekunddrni kontaminace
 Sanitace

rogram:

Lektor: Mgr. Jiti Plzdk, Jidelny.cz, s.r.o.

09:15-09:30 Prezence

09:30-11:00 Hygienické minimum

Zména programu vyhrazena

Kapacita skoleni je omezena, proto nevdhejte a prihlaste se co nejdrive na wwwi jidelny.cz.
Vstup pouze na zdkladé elektronické rezervace a po uhrazeni ucastnického poplatku na nds ucet.

Kde a kdy se s ndmi muizete setkat:

03.02.
04.02.
05.02.
10.02.
11.02.
12.02.
13.02.
17.02.
18.02.
19.02.
24,02.
25.02.
26.02.
27.02.
03.03.
04.03.
05.03.
10.03.
11.03.
12.03.
13.03.

2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015
2015

Vstupné:

Liberec

Jihlava

Jihlava

P¥ibram
Olomouc

Usti nad Labem
Chomutov

Ceské Budéjovice

Pardubice
Ostrava

Praha

Brno

Brno

Cesky Tésin
Praha

Praha

Prerov

Zlin

Hradec Kralové
Hradec Kralové
Plzen

560 K¢

SOS, u¢ebna, Jablonecka 999

Skolnijidelna, Na Stoupéch 3

Skolni jidelna, Na Stoupéch 3

75 pod Svatou Horou, u¢ebna, Balbinova 328
Skolni jidelna Olomouc - Hejéin, Tomkova 45
Gymnazium dr. Vaclava Smejkala, u¢ebna, Stavbara 5
Z5, u¢ebna, Brezenecka 4679

Domov mladeze, klub, U Hvizdala 1322/4
Gymnazium, ucebna, Dasicka 1083

ZS Ostrava — Dubina, u¢ebna, Fr. Formana 45
78 a MS, u¢ebna, Chelického 43

Z5, uéebna, Novolideriska 2411/10

78, u¢ebna, Novoliseriska 2411/10
Skolnijidelna, Zelens 3

Skolni jidelna Praha 22, Nové ndmésti 1100/1
Skolni jidelna Praha 22, Nové namésti 1100/1
Zarizeni skolniho stravovani, Kratochvilova 30
SPS, uéebna, tF.T. Bati 4187

78, u¢ebna, Stefanikova 566

Z5, u¢ebna, Stefanikova 566

Akademie hotelnictvi a cestovniho ruchu, Nade Mzi 1

Platby na misté budeme pfijimat jen ve vyjimecnych pfipadech.

P¥i platbé v hotovosti se vstupné zvysuje o 100 Kc!

Na zdveér skoleni obdrzite Osvédceni o absolvovaném skoleni.
(Podminkou ziskdni osvédceni je ucast na celém skoleni)



Podrobnosti rezervace:
1. Na skoleni je nutno se pfihlasit elektronickou formou na http://wwwjidelny.cz.

2. Prihlasky pfijimame od 5. ledna 2015 do naplnéni kapacity u¢ebny, nejpozdéji viak 10 dni pred
datem skoleni (max. 24 Ucastnikd skoleni, v Liberci max. 17 Ucastnika).

3. Vstupné je splatné nejpozdéji 10 dni pred datem konani skoleni pfevodem na ucet
u Raiffeisenbank a.s. 916995001/5500, variabilni symbol bude ¢islo prihlasky. Do pfikazu uvedte
pfijmeni U¢astnika (pro identifikaci platby). Predpis k platbé ziskate vyplnénim pfihlasky
na www.jidelny.cz. Vénujte, prosim, vyplnéni piihlasky mimofadnou pozornost, na jejim
zakladé bude vystaven danovy doklad o platbé.

4. Danovy doklad Vam bude zaslan v elektronické podobé na vami uvedenou e-mailovou adresu
v okamziku pfipsani pozadované ¢astky se spravnym variabilnim symbolem na nas bankovni cet.
Oznameni o platbé pfineste, prosim, s sebou.

5. Zaslana pfihlaska je zdvazna. Bezplatné storno piihlasky pfijimame nejpozdéji 5 pracovnich dnd
pred zahdjenim skoleni. Po tomto terminu hradi Géastnik stornovaci poplatek ve vysi 100 Ke.
Prihlasku |ze zrusit pouze elektronickou postou {e-mail: info@jidelny.cz). PFi netcasti prihlasovaného
nebo jeho nahradnika poplatek nevracime.

6. Pripadné zmény programu budou uvefejnény na portalu Jidelny.cz.
.V piipadé dotazl jsme Vam k dispozici na 377 457 329 od 8:00 do 11:30 hod.

~

ELEKTRONICKY KURZ .
HYGIENICKE MINIMUM VE STRAVOVACICH SLUZBACH

Nevyhovuje vam termin skoleni hygienického minima?
Nevyhovuje vdm cena skoleni hygienického minima?
Nevyhovuje vdam dopravni vzddlenost na skoleni hygienického minima?

PAK PRAVE PRO VAS JSME PRIPRAVILI ELEKTRONICKY KURZ HYGIENICKEHO MINIMA.

Elektronicky kurz probiha prostrednictvim internetu a sklada se ze studijniho materialu,
videopfednasky a zhodnoceni znalosti. Po Uspésném zvladnuti elektronického kurzu ziskate tytéz
znalosti jako na klasickém skoleni a obdrzite osvédceni o jeho absolvovani.

Obsah elektronického kurzu:
Zasady spravné bezpecné manipulace s potravinami, aby nedoslo k onemocnéni stravnik.
Co je to spravna praxe a jak pfedchazet onemocnénim z potravin.
Ceho se vyvarovat pii sanitaci.
Zopakovani a ovéfeni znalosti nutnych k pfipravé bezpecnych pokrm.
Podstatné hygienické znalosti a dovednosti pracovnik( manipulujicich s potravinami a jejich
uplatriovéni v praxi.

Vyhody elektronického kurzu:

« Dostupny 24 hodin dennég, 7 dni v tydnu, 365 dni v roce. Kurz mizete absolvovat v dobé,
kterd Vam vyhovuje.

+ Uspora ¢asu a nakladii na dopravu. Staéi jen poéitac s pfipojenim k internetu.
+ Je moiné vyzkouset si bezplatné demo kurz.

Na kurz se pfihlasite elektronickou formou na www. jidelny.cz.
Cena kurzu: 290 K¢ véetné DPH

Obratem Vidm zasleme predpis pro platbu. V okamZiku pfipsdni poZadované édstky se spravnym
variabilnim symbolem na nds ticet Vdm bude kurz zpfistupnén po dobu 14 dni. Informaci
o zpristupnéni zasleme na Vas email.



