Vstupné

Jak prakticky na alergeny ve stravovacich provozech 450 K&
Nové trendy v modernim vareni 650 K&
Jak prakticky na alergeny ve stravovacich provozech + Nové trendy v modernim vareni 900 K&

Platby na mist& budeme pfiimat jen ve vyjimednych plipadsch. Pl plath v hotovosti se vstupné zvySuje o 100 K&!

Podrobnosti rezervace:

ks

Na 3koleni je nutno se piihldsit elektronickou formou na hitp://www jidelny.cz.

2. Plihldsky pfiimdme od 5. ledna 2015 do napinéni kapacity sdlu, nejpozdéji viak 10 dni pfed datem skoleni {max. 70 U&astnikd skoleni).

3. Vstupné je splathé nejpozd&ji 10 dni pfed datem kondni skoleni pfevodem na U¢et u Raiffeisenbank a.s. 916995001/5500, variabilni symbol bude &islo
piihldsky. Do piikazu uvedte primeni U¢astnika (pro identifikaci platby). Predpis k platbé ziskdte vypinénim piinldsky na www jidelny.cz.
Vé&nujte, prosim, vyplné&ni piihldky mimoiddnou pozornost, na jejim zdklad& bude vystaven daiiovy doklad o plathé&.

varigbilnim symbolem na nds bankovni Ucet. Ozndmeni o platbé pfineste, prosim, s sebou.

. Danovy doklad Vam bude zaslan v elektronické podobé na vami uvedenou e-mailovou adresu v okamziku pfipsani poZadované Edstky se spravnym

. Lasland piihldska je zdvaznd. Bezplatng stomo prinldsky piiiimdame nejpozdéji 5 pracovnich dnd pred zahdjenim skoleni. Po tomto terminu hradi Ucastnik

stornovaci poplatek ve vysi 100 K&. PTihldsku Ize zrusit pouze elektronickou postou {e-mail: info@jidelny.cz). Pfi neU&asti piinlalovaného nebo jeho ndhradnika

poplatek nevracime.

6. Piipadné zmény programu budou uvefejnény na portdlu Jidelny.cz.

7.V pfipadé dotazl jsme Vam k dispozici na 377 457 329 od 8:00 do 11:30 hod.
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Liberec

Jihlava

Pribram
Olomouc

Usti nad Labem
Chomutov
Ceské Bud&jovice
Pardubice
Ostrava

Praha

Brno

Brno

Cesky T&3in
Praha

Zlin

Hradec Krdlové
Plzeh

SOS, 3kolni jidelna, Jabloneckd 999

Skolni jidelna, Na Stoupdéch 3

78 pod Svatou Horou, ¥kolni jidelna, Balbinova 328
Skolni jidelna Olomouc - Hej&in, Tomkova 45
Gymndzium dr. Vaclava Smejkala, jidelna, Stavbard 5
28, $kolni jidelna, Bfezeneckd 4679

Skolnijidelna, U Hvizdala 1322/4

Gymndzium, skolni jidelna, Dasickd 1083

13 Ostrava — Dubing, kolni jidelna, Fr. Formana 45

78 a M3, ¥kolnijidelna, Chel&ického 43

Skolni jidelna Brno, Novol§erskd 10

Skolni jidelna Brno. Novolerskd 10

Skolni jidelna, Zelend 3

Skolni jidelna Praha 22, Nové ndmésti 1100/1

SPE, 3kolnijidelna, 1. T. Bati 4187

Z8, $kolni jidelna, Stefanikova 564

Akademie hotelnictvi a cestovniho ruchu, Nade MZi 1

POZVAN KA . jid@;;

07:30 - 07:45
07:45 - 08:45
08:30 - 09:00
09:00 - 09:20
09:20 - 10:40
10:40-11:10
11:10-11:20
11:20 - 12:40
12:40-13:10
13:10-13:30

Iména programu vyhrazena

J

Alergeny
Prezence
Jak prakticky na alergeny ve stravovacich provozech

Nové trendy v modernim vareni 2015

Prezence

Ovocné a zeleninové ndpoje / Polévkové variace
Vareni ve skolnich jidelndch bez hranic
Inspirace na kazdy den 1. &dst

Nové technologie v akci 1.

Degustace + prestdvka

Nové technologie v akci 2.

Bulgur zdravé a pokazdé jinak

Inspirace na kazdy den 2. &dst

Nové technologie v akci 3.

Jidelny.cz — osvéd&eni a ocenéni pro Ucastniky
Degustace

Kazdy Ucastnik obdrZ receptovy sesit s recepturami z degusta&nich menu.
Kapacita skoleni je omezena, proto nevdheijte a piihlaste se co nejdiive na www jidelny.cz.

Vstup pouze na zakladé elektronické rezervace o po uhrazeni G€astnického poplatku na nds Gcet!



Jak prakticky na alergeny ve stravovacich provozech Polévkové variace Bonduelle

« O kterych alergenech musite informovat a jakym zpUsobem?2 Bonduelle prichdzi' s variaci poctivych polévek L vl
« Jakd rizika hrozi pfi vyrobé& pokrmU v souvislosti s alergeny? z lusténin a zeleniny, pfipravenych od zakladu v domdaci deuel\le
« Co viechno musite pfi pfipravé pokrm védét a dodrzovat v spojitosti s alergeny? kvalité, které dokdzi vice nezli jenom zasytit, e 5
« Na co si davat pozor? * Dovedou zahrat i pOVZbUdiT. L i
* Zaujmou barevnosti a vani. SI(' Ié}l : s D&?\\J
Catus — ndpoje s chuti » Jsou pestré a lahodné. D | IDLM?\ Z /
¢ Pocit tepla a pohody s nasimi sypanymi Eaiji. * Jsou bezlepkové.
* Ovocné a zeleninové ndpoje. ¢ Jsou inspirativni.
¢ Moderni hdpojové technologie. ¢ Napliuji pozadavky na nutricné vyvdzeny pokrm
preferovany specicalisty na vy7zivu, ale i v&s spoffebni kos. ®
Inspirace na kaidy den BOHEM|AE-"°'

* S masem i bez masal
R ——— PARTNER GASTRONOMIE
— \ Vareni ve skolnich jidelndch bez hranic i = 2
' « Lakavé chuté svétovych kuchyni. www.hofmann.cz

* Surovinovy pranik svétovych kuchyni. |

Bulgur zdravé a pokaZdé jinak
¢ 7dravi, které chutnd.
¢ Chuf, krdsa a zdravi na talifi.

HN Bidvest
B Foodservice

... prvni volba pro gastronomii

Bude ndm potésenim, potkdme-li se s Vami
na Novych trendech.
Prijdte prozit den bez starosti, povinnosti a stresu.




