Podrobnosti rezervace:

Na konferenci i seminar je nutno se prihlasit elektronickou formou na www.jidelny.cz. Ucastnici,
kteff se vCas elektronicky prihlasi, obdrzi studijni materialy.

Vstupné je splatné nejpozdéji 10 dni pfed datem konani seminafe pfevodem na Ucet u Raiffeisen-
bank a.s. 916995001/5500, variabilni symbol bude ¢islo pfihlasky. Do pfikazu uvedte pfijmeni
Ucastnika (pro identifikaci platby). Pfedpis k platbé ziskéte vyplnénim prihlasky na www. jidelny.cz.
Vénujte, prosim, vyplnéni prihlasky mimoradnou pozornost, na jejim zakladé bude vystaven
danovy doklad o platbé.

Danovy doklad Vam bude zaslan v elektronické podobé na Vami uvedenou e-mailovou adresu
v okamziku pfipsani pozadované ¢astky se spravnym variabilnim symbolem na nas bankovni Gcet.
Oznameni o platbé prineste, prosim, s sebou.

Zaslana prihlaska je zédvaznd. Bezplatné storno prihlasky prijimame nejpozdéji 5 pracovnich dnf
pred zahajenim seminare. Po tomto terminu hradi U¢astnik stornovaci poplatek ve vysi 100 K&/os.
Prihlasku Ize zrusit pouze pisemné na e-mail: info@jidelny.cz. Pri zruseni pfihlasky v den akce nebo
neucasti prihlaSovaného nebo jeho nahradnika poplatek nevracime.

Pripadné zmény programu budou uvefejnény na portalu www.jidelny.cz.

V pfipadé dotazli jsme Vam k dispozici od 8:00 do 11:30 hod. na 731 331 095 nebo na info@jidelny.cz.

Kdy a kde se s nami muzete setkat:

03.
04.
05.
11.
12.
13.
17.
18.
19.
23.
24,
25.
26.

10. 2017 Pardubice ABC klub, Stolbova 2665

10. 2017 Liberec DUm kultury, Soukenné nam. 613

10. 2017 Usti nad Labem Clarion Congress Hotel, Spitalské namésti 3517
10. 2017 Ceské Budéjovice Clarion Congress Hotel, Prazska tf. 2306/14
10. 2017 Praha Wellness Hotel STEP, Malletova 1141

10. 2017 Plzen Angelo Hotel Pilsen, U Prazdroje 6

10. 2017 Zlin Batuv institut, budova 14/15, Vavreckova 7040
10. 2017 Brno Hotel AVANTI, Stfedni 61

10. 2017 Jihlava DKO, Tolstého 2

10. 2017 Praha Wellness Hotel STEP, Malletova 1141

10. 2017 Hradec Kralové Kongresové centrum ALDIS, Elis¢ino nabf. 375
10. 2017 Ostrava Kulturni zafizeni Ostrava-jih, Dr. Martinka 1439/4
10. 2017 Olomouc BEA centrum Olomouc, tf. Kosmonautt 1288/1

Ucastnicky poplatek:

Krajska konference hromadného stravovani bezplatna ucast
1x seminaf / osoba / den 550 K¢
2 x seminarfe / osoba / den 900 K¢

Ve vyjimecnych pfipadech 1ze uhradit vstupné v hotovosti. Pti platbé v hotovosti se vstupné zvysuje o0 100 K¢!

J "de’”y .CZ Vas timto srdecné zvou na

Krajské konference
hromadného stravovani
PODZIM 2017

Lektofi: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. - Jidelny.cz, s.r.0.
Ing. Zdenék Hlad{k — COUNTRY LIFE s.r.0.
Magr. Jan Strejcek — Hygienic Consulting

Program:

08:00 — 09:30 Hygienické minimum
(Placena ¢ést; Ucastnici obdrzi osvédceni o absolvovéni, podminkou
je Ucast na celém semin&fi/90 min.)

09:00 - 09:30 Prezence ucastnika

09:30 — 09:40 Zahajeni konference — Jidelny.cz

09:40 - 10:10  Jak predchazet hygienickym nebezpecim pfi vyrobé pokrmu

10:10 — 10:25  Informacné propagacni vystoupeni

10:25 - 10:45  Aktualni stav legislativy pro stravovaci provozy

10:45 - 10:55 Informacné propagacni vystoupeni

10:55 - 11:25  Serial zdravého vareni, 1. dil — Nesvary soucasné kuchyné

11:25 - 12:05  Prestavka — obcerstveni s informaci hostitel(

12:05 - 13:05  Vysledky studie vyskytu mikroorganismi ve stravovacich provozech
13:05 - 13:15  Prestavka

13:15-14:30  Funkcni a smysluplny sanitacni fad a moznosti vlastni kontroly
(Placend ¢ést; Gcastnici obdrzi osvédceni o absolvovani, podminkou
je Ucast na celém seminafi/75 min.)

(zmeéna programu vyhrazena)
y Y

Vstup na zakladé elektronické rezervace na www.jidelny.cz.

Pocet ucastnikl placeného seminare je omezen, proto si, prosim, misto rezervujte véas.



v({s

verejna informacni sluzba

Hygienické minimum

Lektor: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. — Jidelny.cz, s.1.0.

Vite, jak bezpe¢né postupovat pfi manipulaci s potravinami? DokaZete prokazat, Ze v praxi uplatiujete
znalosti nutné k ochrané verejného zdravi a Ze je pribézné dopliujete? Co je bezpecnd potravina a jaké
zdasady je treba pfi manipulaci dodrzovat, aby nedoslo k onemocnénf stravnikd? Jaké jsou pozadavky
osobni a provozni hygieny; zadsady spravné vyrobni a hygienické praxe; druhy kontaminace a jaci ¢initelé
mohou zpUsobit onemocnéni stravnikd? A jaké jsou mozné zpUsoby ochrany.

Cilem skoleni je shrnout podstatné znalosti v oblasti hygieny a pfipomenout ¢i doplnit, co vSe by pracov-
nici méli védét a dodrzovat.

Pocet ucCastnikii seminafe je omezen, max. pocet je 25 icastnikl (placené §koleni).

Jak pfedchazet hygienickym nebezpecim p¥i vyrobé pokrmi
Lektor: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. — Jidelny.cz, s.1.0.
Priklady nej¢astéji se opakujicich hygienickych prohfesk( v praxi.
* Naco se v provozech zamérit?
+ Jak predchazet hygienickym nebezpecim?

* Na co si dat pozor pfi pripravé pokrm?

Aktualni stav legislativy pro stravovaci provozy

Lektor: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. — Jidelny.cz, s.r.o.

Chcete se ujistit, Ze plnite spravné legislativni povinnosti? Pfijdte si zopakovat zakladni prehled povinnosti
souvisejicich s:

* Hygienou — pracovnici, HACCP, bezpecnostni listy k sanitacnim prostfedkim

* Oznacovanim pokrmt — ndzev a mnozstvi pokrmu, informace o alergenech a dietach

* Odpady — souhrn zé&kladnich povinnosti, pfedavani odpadu opravnéné osobé

Serial zdravého vareni, 1. dil - Nesvary soucasné kuchyneé
Lektor: Ing. Zdenék Hladik — COUNTRY LIFE s.r.0.
Kucharské umeénf je Ziva véda, kterd se v poslednich letech hodné méni. Objevuji se nové suroviny, nové
technologie a nové pohledy na moderni zdravé vareni. To vSe mé svoje financni limity a ekonomické
mantinely, které musime respektovat. Ojedinély seridl pfednasek, ktery jsme pfipravili pro krajské
konference na nadchdazejici léta, bude odhalovat v§echny dulezité skute¢nosti novych svétovych trendd
ve Skolnim stravovani.

Co bude obsahem prvniho dilu?
* Predstavi vSechny nesvary, kterych se mizeme dopoustét pfi tvorbé jidelnich listkd,
nakupu ¢i skladovani surovin a samotné pripraveé pokrmda.
» Upozorni na detaily a porovna klasické pfistupy s trendovymi.
* Odhali mnoho otazek a nametu, které jsou nam zatim neznamé nebo jejichZ feseni neznédme.

* Zameéri se na myty, kterych neni malo.

Vysledky studie vyskytu mikroorganisma ve stravovacich
provozech

Lektor: Mgr. Jan Strejéek — Hygienic Consulting
* Vysledky sledovani mikrobidlni kontaminace v réznych mistech stravovacich provozd v pribéhu
vyroby pokrmu.
* Hygiena rukou pracovnik( pfi vyrobé pokrmd.
* Priciny mikrobialni kontaminace a nejvyznamnéjsi plvodci zpUsobujici otravy z potravin.

* Rizikové viry ve stravovacich provozech, jejich zdroje a mozné dusledky.

Funkcni a smysluplny sanitacni rad a moznosti vlastni kontroly
Lektor: Mgr. Jan Strejécek — Hygienic Consulting

+ Uginn4 sanitace — kli¢ova priorita bezpe&né vyroby pokrmd.

* Navod na zpracovani sanita¢niho fadu.

* Vybér vhodnych prostfedkd pro ¢isténi a dezinfekei.

* Jednoduché a rychlé metody vlastni kontroly.

Pocet ucastniki seminafe je omezen, max. pocet je 25 i¢astnikl (placené §koleni).



