ELEKTRONICKE KURZY Jidelny.cz HACCP aneb mate

® Nevyhovuje vam termin skoleni? kri tické bo d'Y Sprévné?

© Nevyhovuje vam cena Skoleni?

® Nevyhovuje vam dopravni vzdalenost na skoleni? _
Odborny kurz vam poskytne informace k tomu, zda mate

efektivné nastaveny kritické body, zda cely systém je aktualni
a neni zbyte¢né byrokraticky. Je ur¢en pfedevsim tém, ktefi
Elektronicky kurz probiha prostrednictvim internetu a sklada se ze studijniho materialu, videopfednasky jSOLl za systém HACCP zodpovédni (vedouci pracovnik,
a zhodnocenf znalosti. Po Uspésném zvladnuti kurzu ziskate tytéZ znalosti jako na klasickém Skolenf &lenoveé t}’/mu HACCP a dalsi

Pak prave pro vas jsme pripravili elektronické kurzy

a obdrzite osvédceni o jeho absolvovani. Je mozné vyzkouset si bezplatné demo kurz.

¢ i Kurzy jsou zafazeny do kreditniho systému Ceské asociace sester
Nabidka kurzu: Podet kreditti za uéast na kurzu: 4 KK/1334/2017
(podminkou je ucast na celé akci)

Hygienické minimum ve stravovacich sluzbach . . . . ... ... ... .. ... ... ... .. .. 290 K¢

HACCP — Jak mit v pofadku systém kritickych bodt . . . .. . ... ... ... ... ... . ... 450 K¢

Na absolvovani kurzu a sloZeni testu mate od zaslani aktivacniho mailu 14 dn(.

Program:

08:30 — 09:00 Prezence
09:00 — 09:10  Zahajeni kurzu — Jidelny.cz

J'He’nchz 09:10 — 10:40  Prednaska

10:40 - 10:50 Informacné propagacni blok

. . . 10:50 - 11:00  Prestavka na kavu

Kurz miZete absolvovat Uspora ¢asu a naklad(i na dopravu. Vyzkousejte bezplatng 11:00 - 12:30 P‘fedna'gka

v dobé, ktera Vam vyhovuje Staci jen pripojeni k internetu demo kurz.

12:30 — 12:40  Informacné propagacni blok

12:40 - 13:10 Prestavka — obcerstveni s informaci hostitel(

(zména programu vyhrazena)

Vice na www jidelny.cz v sekci Objednejte si.

Vstup na zakladé elektronické rezervace na www.jidelny.cz



HACCP aneb oveérte si, zda mate systém
kritickych bodi zaveden spravné, zda je
aktualni a neni zbytecné byrokraticky

Systém HACCP musi byt pomocnik a ne pritéz!

Vite, co je se v souvislosti se systémem HACCP nutné a co neni?
Mate efektivné nastaveny kritické body?

Umite ve svém provozu spravné urcit nebezpeci pro pripravu pokrm?
Jakeé jsou nejcastéjsi chyby pfi udrzovani systému HACCP?

Jak v systému zohlednit problematiku diet ¢i potravinovych alergent.

Zameérime se na:
o zakladni principy systému HACCP (praktické vyuZziti)
e postupy zavadeni systému HACCP
e nebezpedi z potravin (zdroje a pficiny, kontaminace a prevence)
e moznosti zjednoduseni systému
o ovérovani systému (zésady sebehodnoceni, ovérovani tfeti nezévislou stranou)

e zachéazeni s potencialné nebezpecnymi potravinami (pokrmy)

Cilem kurzu je prohloubit znalosti problematiky systému HACCP ve stravovacich provo-
zech, vyjasnit si, co se musi a nemusi.

Ucastnici ziskajf prakticky pisemny névod, jak provést ovéreni, aktualizaci a zjednodugeni
systému HACCP v praxi (ve vlastnim provozu).

Prednasejici:

Ing. Lucie Janotova, Ph.D. — odborny poradce bezpecnosti potravin

Plsobi v poradenské spolecnosti, kde se zabyva legislativou, problematikou znacenf
potravin a ¢innostmi souvisejicimi s preventivnimi systémy bezpecnosti potravin. Oblasti

zdravotni nezavadnosti potravin se vénuje i v ramci prednaskové a lektorské ¢innosti. Své
odborné znalosti ztrocuje také pfi psani odbornych ¢lankd a dalsi publikacni ¢innosti.

Podrobnosti rezervace:

Na kurz je nutno se prihlasit elektronickou formou na www.jidelny.cz

Vstupné je splatné nejpozdéji 10 dni pred datem kondani kurzu pfevodem na Gcet u Raiffeisenbank
a.s. 916995001/5500, kdy variabilni symbol bude ¢islo prihlasky. Do prikazu uvedte prijmeni icast-
nika (pro identifikaci platby). Pfedpis k platbé ziskate vyplnénim elektronické prihlasky. Vénuijte,
prosim, vyplnéni prihlasky mimoradnou pozornost, na jejim zakladé bude vystaven dafovy doklad.

Danovy doklad Vam bude zaslén v elektronické podobé (PDF) na Vami uvedenou e-mailovou adresu
v okamziku pripsani pozadované castky se spravnym variabilnim symbolem na nas bankovni Gcet.
Potvrzeni o platbé prineste, prosim, s sebou.

Ve vyjimecnych pfipadech Ize uhradit vstupné hotove u prezence. Pri platbé v hotovosti se vstupné
zvysuje o 100 Kc.

Zaslana prihlaska je zédvaznd. Bezplatné storno prihlasky prijimame nejpozdéji 5 pracovnich dnf
pred zahajenim kurzu. Po tomto terminu hradi Uc¢astnik stornovaci poplatek ve vysi 100 Ké&/os.
Prihlasku Ize zrusit pouze elektronickou postou (e-mail: info@jidelny.cz). Pri zruseni prihlasky v den
akce nebo neucasti prihlasovaného nebo jeho nahradnika poplatek nevracime.

Pripadné zmeény programu budou uverfejnény na portalu Jidelny.cz.

V pfipadé dotazl jsme Vam k dispozici na telefonnim &isle 737 331 095 od 8:00 do 11:30 hod.
nebo na info@jidelny.cz.

Kdy a kde se s nami muzete setkat:

05
06
07
12
13
14
19
20
21

. 09. 2017 Usti nad Labem Clarion Congress Hotel, Spitalské namésti 3517
.09. 2017 Hradec Kralové Kulturni stredisko Médium, Jana Masaryka 605
. 09. 2017 Ostrava DUm kultury AKORD, namésti SNP 2012/1
.09. 2017 Olomouc BEA centrum Olomouc, tf. Kosmonautl 1288/1
.09. 2017 Zlin Strednf zdravotnicka skola, Brouckova 372

.09.2017 Brno Zakladni $kola Brno, aula, Cejkovicka 10
.09. 2017 Praha
.09. 2017

. 09. 2017 Plzen

Hotel Fortuna City, Praha 10, Be¢varova 2081/14
Ceské Budéjovice Stredni skola polytechnickd, Nerudova 59

Hotel Gondola, Pallova 12

) Vstupné na odborny kurz: 650 K¢

Pocet Uicastnikl je omezen, proto si, prosim, misto rezervujte vcas.




