Ceka vas zména na pozici
vedouci sSkolni jidelny
TR R Il ininn

@ Chcete mit jistotu, ze stravnici nepoznaji zadnou zménu?
@ Potrebujete, aby personal mohl dal pracovat v klidu a pohodé?

@ Chcete zajistit, aby si Vas nadrizeny o jidelInu nemusel délat starosti?

Mame pro Vas uvodni kurz pro noveé nastupujici
vedouci skolnich jidelen

Naucime nastupujici vedouci vse, co potrebuje vedeéet pro prevzeti jidelny a prvni
meésice ve funkci. Provedeme ji bezpecné moznymi nastrahami provozu.

e Co to je Skolni jidelna e Kontrola ekonomiky provozu

e Co je dulezZité nezanedbat pri e Jak na rizeni skolni jidelny

fevzeti jideln . . .
P J y e Co to je kvalita stravovaciho provozu

e Hygiena a bezpecnost stravovaciho
Provozu - na co se zameérit

pro stravovaci provozy

Vice o kurzech naleznete na:
www._iidelny.c;alnovevedouci
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Ing. Vladimir Bures

Drive 10 let vyzkumny pracovnik, nyni jiz 26 let uspésné ridi
stfredné velkou SW firmu. V poslednich 10 letech sam absolvoval
79 seminard, skoleni a kurzt. Po celou svou profesni kariéru

se osobné vénuje skoleni pracovnikl, poslednich 9 let predevsim
v oblasti ekonomiky a managementu ve skolstvi a ve skolnim

stravovani.

Ing. Lucie Janotova, Ph.D.

Od stredni skoly studium zamérené na kvalitu a bezpecnost
potravin a hygienu v potravinarskych provozech. Predsedkynée
Asociace spole¢ného stravovani CR. Je autorkou desitek ¢lankd,
publikaci, odbornych pfrirucek, kniny Bezpecnost potravin

ve stravovacich provozech a elektronickych kurzG Hygienické
minimum ve stravovacich sluzbach a HACCP - Jak mit v poradku
systém kritickych bodu. Svou lektorskou ¢innost stavi nejen

na ziskanych znalostech, ale hlavné na praktickych zkusenostech
ze stravovacich provozU. Jeji pfednasky jsou zamérené na hygienu

a bezpecnost potravin.

Ing. Pavel Ludvik

Plvodné programator software pro stravovaci provozy a lektor
kurzG PC. Od roku 2002 séfredaktor portalu Jidelny.cz a autor
cca 400 c¢lankd na téma skolni stravovani, Skolni jidelny, vyzivové
normy pro skolni stravovani. Autor elektronického kurzu Teorie

a praxe spotfebniho kose. Vedouci tymu, které pripravily knihy
Receptury ze soutézi Skolnich jidelen (2015) a Bezmasé nesladké
pokrmy (2016). Od roku 1990 pravidelné prednasi a vede kurzy
zamérené na kvalitu skolniho stravovani.

Mgr. Jiri Plzak

Od roku 2003 je clenem tymu Jidelny.cz, od roku 2007

je feditelem spolecnosti. Absolvoval nékolik desitek seminard

a Skoleni. Od roku 2004 sam aktivné prednasi, zabyva se zejména
tématy jako hygiena ve Skolnim stravovani, HACCP, kvalita
Skolniho stravovani, dietni stravovani ve Skolach, spotfebni kos

a legislativa ve skolnim stravovani.




