Spravna vyrobni a hygienicka praxe pfi vyrobé pokrmu
Kurz formou vykladu s praktickymi pfiklady.

Lektor: Ing. Lucie Janotova, Ph.D.

PRAHA - 10. 9. 2018, misto bude upfesnéno v zaii 2018,
8:15-13:30 hod

Urceno pro:
Kurz je uren jak pro zacinajici, tak pro pokro€ilé a ostfilené vedouci pracovniky Skolnich
jidelen. Kurz je ur€en vSem, ktefi se chtéji o spravné praxi pfi pfipravé pokrmd dozvédét vice.

Vyklad je zaméfen prakticky na zasady spravné vyrobni a hygienické praxe. Budou
prezentovany nazorné pfiklady z praxe, zprostfedkujici orientaci v pozadavcich spravné
vyrobni a hygienickeé praxe.

Budou vysvétleny zakladni pojmy. Kurz pfinasi odpovédi na otazky, jak spravné postupovat,
na co si dat pozor pfi pfipravé pokrmU a jaka opatfeni je mozné zavést, aby nedochazelo ke
kontaminaci, a mnoho dalSich informaci.

Ugastnici ziskaji pfehled o tom, na co si dat pozor a emu v praxi vénovat pozornost.

Cil kurzu:
Cilem kurzu je seznamit se zasadami spravné praxe v jednotlivych krocich pfipravy pokrmu.

Uplathovani principu spravné vyrobni a hygienickeé praxe je zakladnim kamenem pro zajisténi
zdravotni nezavadnosti pfipravovanych pokrmu.

Obsah kurzu:

- prehled dualezitych platnych pravnich predpis(

- zakladni pojmy

- legislativni pozadavky na zajisténi zdravotni nezavadnosti pfipravovanych pokrm0

- zajiSténi spravné vyrobni a hygienické praxe v jednotlivych krocich pfipravy
pokrmu (od nakupu surovin az po vydej pokrmu), kvalita potravin
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Uéastnicky poplatek: 1 600 Ké vé. DPH / osoba.

Ugastnici kurzu obdrzi osvéd&eni o absolvovani a studijni materialy. V cené& neni
zahrnuto obcerstveni!

[ PRIHLASIT SE ]

Platby: Vstupné je splatné nejpozdéji 10 dni pfed datem konani kurzu pfevodem na ucet
u Raiffeisenbank a.s. 916995001/5500, variabilni symbol bude Cislo pfihlasky. Vénujte,
prosim, vyplnéni pfihlasky mimofadnou pozornost, na jejim zakladé bude vystaven darovy
doklad o platbé.

Storno podminky: Zaslana prihlaska je zavazna. Bezplatné storno pfihlasky pfijimame
nejpozdéji 5 pracovnich dni pfed zahajenim kurzu. Po tomto terminu hradi ucastnik
stornovaci poplatek ve vysi 300 K&/os. Pfihlasku lze zruSit pouze pisemné na e-mail:
info@jidelny.cz

Minimalni kapacita pro otevieni kurzu je 20 osob.

Organizator: Jidelny.cz, s.r.0., Farského 638/14, 32600 Plzen, e-mail: info@jidelny.cz,

Jidelny.cz
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