Podrobnosti rezervace:

Na konferenci i seminar je nutno se prihlasit elektronickou formou na www.jidelny.cz. Ucastnici,
ktefi se vcas elektronicky prihlasi na bezplatnou ¢ast, obdrzi studijni materialy.

Vstupné je splatné nejpozdéji 10 dni pfed datem konani seminafe pfevodem na Ucet u Raiffeisen-
bank a.s. 916995001/5500, variabilni symbol bude ¢islo pfihlasky. Do pfikazu uvedte pfijmenf
Ucastnika (pro identifikaci platby). Pfedpis k platbé ziskéte vyplnénim prihlasky na www. jidelny.cz.
Vénujte, prosim, vyplnéni prihlasky mimoradnou pozornost, na jejim zakladé bude vystaven
danovy doklad o platbé.

Danovy doklad Vam bude zaslan v elektronické podobé na Vami uvedenou e-mailovou adresu
v okamziku pfipsani pozadované ¢astky se spravnym variabilnim symbolem na nas bankovni Gcet.
Oznameni o platbé pfineste, prosim, s sebou.

Zaslana prihlaska je zévaznd. Bezplatné storno prihlasky prijimame nejpozdéji 5 pracovnich dnf
pred zahajenim seminare. Po tomto terminu hradi U¢astnik stornovaci poplatek ve vysi 100 K&/os.
Prihlasku Ize zrusit pouze pisemné na e-mail: info@jidelny.cz. Pri zruseni prihlasky v den akce nebo
neucasti prihlaSovaného nebo jeho nahradnika poplatek nevracime.

Pripadné zmény programu budou uvefejnény na portalu www.jidelny.cz.

V pfipadé dotazli jsme Véam k dispozici od 8:00 do 11:30 hod. na 734 311 222 nebo na info@jidelny.cz.

Kdy a kde se s nami muzete setkat:

02.
03.
04.
05.
09.
10.
11.
15.
16.
17.
18.
22.
23.

10. 2018 Pardubice Congress Centre, Masarykovo nameésti 2799

10. 2018 Hradec Kralové Kongresové centrum ALDIS, Elis¢ino nabr. 375

10. 2018 Liberec Kulturni centrum VRATISLAVICE 101010, Nad Skolou 1675
10. 2018 Usti nad Labem Clarion Congress Hotel, Spitalské namésti 3517

10. 2018 Jihlava DKO, Tolstého 2

10. 2018 Praha Wellness Hotel STEP, Malletova 1141

10. 2018 Plzen Angelo Hotel Pilsen, U Prazdroje 6

10. 2018 Brno Hotel AVANTI, Stfedni 61

10. 2018 Zlin Batuv institut, budova 14/15, Vavreckova 7040

10. 2018 Olomouc Bea centrum Olomouc, tf. Kosmonautt 1288/1

10. 2018 Ostrava Kulturni zafizeni Ostrava — Jih, Dr. Martinka 1439/4
10.2018 Ceské Bud&jovice Clarion Congress Hotel, Prazska tf. 2306/14

10. 2018 Praha Wellness Hotel STEP, Malletova 1141

Ucastnicky poplatek:
Krajska konference hromadného stravovani bezplatna ucast

1x seminaf / osoba / den 600 K¢
2 x seminare / osoba / den 1000 K¢

Ve vyjimecnych pfipadech 1ze uhradit vstupné v hotovosti. Pti platbé v hotovosti se vstupné zvysuje o 100 K¢!

J "de’”y .CZ Vas timto srdecné zvou na

Krajské konference
hromadného stravovani
PODZIM 2018

Lektofi: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. — Jidelny.cz, s.r.0.

Mgr. Jan Strejéek — Hygienic Consulting

Program:

08:00 — 09:30 Hygienické minimum
(Placena ¢ést; Ucastnici obdrzi osvédceni o absolvovani, podminkou
je Ucast na celém semin&ri/90 min.)

09:00 - 09:45 Prezence ucastnikl

09:45 - 10:00 Zahajeni konference — Jidelny.cz

10:00 — 10:30  Nejcastéjsi kontroly ve skolnich jidelnach

10:30 - 10:45 Informacné propagacni vystoupeni

10:45-12:00 Myty a fakta o hygiené

12:00 - 12:15  Informacné propagacni vystoupeni

12:15-12:50  Sanitace — ,Kli¢ k ispéchu bezpec¢né vyroby pokrmu“
12:50 — 13:30  Prestavka — obcerstveni s informaci hostitel(

13:30 - 14:45  Jak zajistit tcelnou a presto jednoduchou sanitaci
(Placena ¢ést; Ucastnici obdrzi osvédceni o absolvovéni, podminkou
je Ucast na celém seminafi/75 min.)

(zména programu vyhrazena)

Vstup na zakladé elektronické rezervace na www.jidelny.cz.

Pocet ucastnikl placeného seminare je omezen, proto si, prosim, misto rezervujte véas.



Hygienické minimum

Lektor: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. — Jidelny.cz, s.r.0.

Vite, jak spravné postupovat pfi manipulaci s potravinami? Doplfiujete potfebné znalosti pribézné?

Co je bezpecna potravina a jaké zasady je tfeba pri manipulaci dodrzovat, aby nedoslo k onemocnéni

stravniku? Jaké jsou pozadavky osobni a provozni hygieny; zasady spravné vyrobni a hygienické praxe;
druhy kontaminace a jaci ¢initelé mohou zpUsobit onemocnéni stravnikd?

Cilem skoleni je shrnout podstatné znalosti v oblasti hygieny s ddrazem na praxi a pfipomenout ¢i doplnit
co vSe by pracovnici méli védét a dodrZovat.

Pocet ucastnikil seminafe je omezen, max. pocet je 25 i¢astnikl (placené §koleni).

Nejcastéjsi kontroly ve skolnich jidelnach

Lektor: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. — Jidelny.cz, s.r.o.

Jaké kontrolni organy a jak ¢asto navstévuji skolnfi jidelny? Co je pfedmétem jejich zajmu?

Prednaska Vas seznami s nejcastéjsimi pozadavky kontrolnich organd v provozech skolnich
a predskolnich jidelen po celé CR za poslednich pét let.

Myty a fakta o hygiené

Lektofi: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. — Jidelny.cz, s.r.0.
Mgr. Jan Strejéek — Hygienic Consulting

Stava se Vam, Ze co odbornik to jiny nadzor na hygienické pozadavky a postupy spravné vyrobni
praxe? Kolikrat jste napfiklad ziskali jiny pohled na danou problematiku od odborného konzultanta
¢i z odborného media, nez co nasledné vyzadoval dozorovy organ? A kdo ma tedy pravdu, komu
VErit? Cilem prednasky je upozornit na nejcastéjsi myty a vysvétlit fakta za pomoci ne jen legislativy
ale i selského rozumu tak, abyste ziskali jistotu, ze vSe délate spravné.

nekmr’

nalura

Sanitace — ,Kli¢ k uspéchu bezpec¢né vyroby pokrmi“
Lektor: Mgr. Jan Strejcek — Hygienic Consulting
Sanitacni procesy v hygiené potravin hraji klicovou roli. Nelze ji nahradit nebo zcela vypustit. Kvalita
a dodrzovani postupt vede k pozadované bezpecnosti pokrmU. Pravidelnosti zajistime také lepsi pohodli
a bezpecnost na pracovisti. V predndsce si pfipomeneme spoustu zajimavosti, ale hlavné klicové kroky,
které jsou pro bezpec¢nost nezbytné.
Obsah prednasky:
* Sanitace jako klicova priorita v hygiené potravin
» Zd&kladni kroky a vybér pripravkd
* Sanitace jako prevence vyskytu skddct
+ Kontrola snadno a rychle — jednoduchy manuél BIOFINDER

Jak zajistit icelnou a presto jednoduchou sanitaci
Lektor: Mgr. Jan Strejcek — Hygienic Consulting
Chcete se naucit jak jednodus$e sestavit sanitacni plan? Trapite se procesy Cisténi a dezinfekce? Nevite
si rady s vybérem vhodného typu pripravki? Chcete si poslechnout uzitecné rady? Cilem prednasky
je projit si jednotlivé kroky a naucit se, jak zvolit vhodné pripravky a jak postupovat, aby sanitace byla
ucinna, jednoducha a zajistila spolehlivé vysledky.
Obsah prednasky
* Co by mél obsahovat sanita¢ni plan
+ Zdakladni principy a procesy cisténi a dezinfekce
* Odpovédnost a kompetence
* Vlastnosti ¢isticich a dezinfekénich pripravk( a ndvod na jejich vybér
* Pomdcky k sanitaci
» Praktické priklady z praxe
* Diskuze

Pocet ucastnikil seminare je omezen, max. pocet je 25 uc¢astnikl (placené skoleni).

Prijdte, téesime se na Vas!
Tym Jidelny.cz



