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Chcete si rozsitit své kuchaiské dovednosti a ziskat nové recepty, ndpady a naméty i pro Vase
stravniky? Nevahejte se tedy pfihlasit na nové pfipravovany kurz Praktického vareni pro skolni jidelny.
Béhem 4 hodin si vyzkousite kompletni menu sestavené tak, aby nebylo ndrocné na pfipravu, ale
presto bylo zajimavé nejen pro Vas, ale i stravniky a splfiovalo trendy kvalitniho a zdravého stravovani.

Menu:

1. Krém z ¢erného korene s bylinkovym pestem

2. Konfitované kachni stehno se zeleninovym knedlikem a zelim z Cervené fepy

3. Rybi filé gratinované zeleninovou krustou s bramborovo-hraskovym pyré a bylinkovym
beSamelem

4. Zeleninovy salat s lusténinovymi pepitkami a dresinkem dle vasi tvofivosti

5. Karotkovy dortik s citronovym krémem a ovocem

Termin a misto kondni: 20. srpna 2019 — Brno, Skolni jidelna, Novoli$eriska 10

Casovy harmonogram: 9:00-13:00 hod

Cena kurzu: 2 500 K¢ v¢. DPH

Zaslana prihlaska je zavazna. Bezplatné storno prihlasky prijimame nejpozdéji 5 pracovnich dni pred
zahdjenim skoleni. Po tomto terminu hradi Gcastnik stornovaci poplatek ve vysi 1 000 K¢/os.
PFihlasku Ize zrusit pouze pisemné na e-mail: info@jidelny.cz. P¥i zruSeni pFihlasky v den akce nebo
neucasti prihlaSovaného nebo jeho nahradnika poplatek nevracime.

Pocet mist: 20
Organizdtor: Jidelny.cz

Na akci potfebujete jen dobrou naladu, vse ostatni, v€etné zastéry, vybaveni kuchyné, surovin pro
vareni, nealkoholickych napojd (voda, dZus, kava, ¢aj), budeme mit pro Vas pripraveno.

Kurzem Vas odborné provedou zkuseni kuchati Lukas Uher a Jan Hefmanek.

Pfipadné zmény budou uverejnény na portalu www.jidelny.cz.
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