Podrobnosti rezervace:

1. Na konferenci i $koleni je nutno se pfihlasit elektronickou formou na www.jidelny.cz. Ucastnici,
ktefi se vcas elektronicky prihlasi na bezplatnou ¢ast, obdrzi studijni materialy.

J "de’”y .CZ Vas timto srdecné zvou na

2. Vstupné je splatné nejpozdéji 10 dni pfed datem konani Skoleni pfevodem na Ucéet u Fio banky, a.s.
2700327409/2010, variabilni symbol bude Cislo pfihlasky. Do prikazu uvedte pfijmenf Ucastnika
(pro identifikaci platby). Predpis k platbé ziskate vyplnénim prihlasky na wwwjidelny.cz.
Vénujte, prosim, vyplnéni prihlasky mimoradnou pozornost, na jejim zakladé bude vystaven
danovy doklad o platbé.

Krajské konference
hromadného stravovani
PODZIM 2019

Lektofi: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. - Jidelny.cz, s.r.o.

3. Danovy doklad Vam bude zaslan v elektronické podobé na Vami uvedenou e-mailovou adresu
v okamziku pfipsani pozadované ¢astky se spravnym variabilnim symbolem na nas bankovni Gcet.
Oznameni o platbé prineste, prosim, s sebou.

4. Zaslana prihlaska je zavazna. Bezplatné storno prihlasky pfijimame nejpozdéji 5 pracovnich dni
pred zahajenim seminare. Po tomto terminu hradi U¢astnik stornovaci poplatek ve vysi 100 K&/os.
Prihlasku Ize zrusit pouze pisemné na e-mail: info@jidelny.cz. Pri zruseni pfihlasky v den akce nebo

neucasti prihlasovaného nebo jeho nahradnika poplatek nevracime. Mgr. Pavel Zeman — Seminaf-MS
5. Prfipadné zmény programu budou uvefejnény na portalu www.jidelny.cz.

6. Vpripadé dotazt jsme Vam k dispozici od 8:00 do 11:30 hod. na 734 311 222 nebo na info@jidelny.cz.
Program doprovodného skoleni (placené skoleni):

08:00 — 09:30 Hygienické minimum
Kdy a kde se s nami muzete setkat:

Program konference:

14.10. 2019 Ceské Budéjovice Clarion Congress Hotel, Prazska tf. 2306/14 09:00 - 09:40 Prezence t&astniki
15. 10. 2019 Praha Wellness Hotel STEP, Malletova 1141 09:40 - 09:50  Zahajeni konference — Jidelny.cz
16.10.2019  Plzen vienna House Easy Pilsen, U Prazdroje 6 09:50 - 10:20  Jak zjednodusit Zivot skolni jidelné v oblasti hygieny
22.10.2019 Zlin BatUv institut, budova 14/15, Vavreckova 7040 o .

B 10:20 - 10:35  Informacné propagacni vystoupeni
23.10.2019 Brno Hotel AVANTI, Stfedni 61
24.10.2019 Olomouc Bea centrum Olomouc, tf. Kosmonautt 1288/1 10:35 - 11:05  Nekteré opomijené legislativni pozadavky
04.11.2019 Hradec Kralové Kongresové centrum ALDIS, Elis¢ino nabf. 375 11:05=11:20 Informacné propagacni vystoupeni
05. 1. 2019 Liberec Kulturni centrum VRATISLAVICE 101010, Nad $kolou 1675 11:20 - 12:00  Pestavka — obGerstveni s informaci hostiteld
06.11. 2019 Usti nad Labem Clarion Congress Hotel, Spitalské namésti 3517 12:00 - 13:00  Zaméstnavatel, zaméstnanec a zakonik prace
12.11. 2019 Praha Wellness Hotel STEP, Malletova 1141
13.11. 2019 Jihlava DKO, Tolstého 2 Program doprovodného skoleni (placené skoleni):
14.11. 2019 Ostrava Kulturni zafizeni Ostrava — Jih, Dr. Martinka 1439/4 13:10 - 13:55  Vnitini fad Skolni jidelny

Ucastnicky poplatek:

Krajska konference hromadného stravovani

Hygienické minimum

bezplatna ucast
750 K¢/os

(zména programu vyhrazena)

Vnitini fad skolni jidelny 500 Kc/os Vstup na zakladé elektronické rezervace na www.jidelny.cz.

Pii plathé pfevodem se vstupné snizuje o 100 K¢! Pocet Ucastnikd placeného skoleni je omezen, proto si, prosim, misto rezervujte vcas.




Hygienické minimum
Lektor: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. — Jidelny.cz, s.r.0.

Chcete pro své stravniky pfipravovat zdravotné nezavadné pokrmy tak, aby nedoslo k jejich
Ujmé? Pak je nezbytné, abyste vzdy a za vSech okolnosti dodrzovali v§echny zdsady hygi-
eny. Cilem Skolenf je shrnout podstatné znalosti hygieny s dirazem na kazdodenni praxi
a pfipomenout ¢i doplnit, co vSe by pracovnici jidelny méli védét a dodrzovat.

Pocet Ucastnikl $koleni je omezen, max. pocet je 30 icastniku (placené skoleni).

Jak zjednodusit zivot Skolni jidelné v oblasti hygieny
Lektor: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. — Jidelny.cz, s.r.0.

Ve skolnich jidelndch mohou byt nastaveny zbytecné slozité postupy, které se v dlsledku
stejné nedodrzuji. Pfednaska je zamérena na zjednoduseni hygienickych postupu pfi stalém
zachovani spravné praxe a pfipravy bezpecnych pokrmd.

Nékteré opomijené legislativni pozadavky
Lektor: Ing. Lucie Janotova, Ph.D. — Jidelny.cz, s.r.0.

Ve stravovacich provozech se mnohdy setkdvéame se zbytec¢né slozitymi postupy spravné
vyrobni praxe. Diky této situaci je personal Skolni jidelny zbyte¢né pretizen a dochazi
k neumyslnym pochybenim ¢i umysinému nedodrZovani. Projdeme si necastéjsi pfipady,
kde je mozné navrhnout zjednoduseni, pfi stadlém zachovani kvality a bezpecnosti vyroby
potraviny.

Zameéstnavatel, zameéstnanec a zakonik prace
Lektor: Mgr. Pavel Zeman — Seminai-MS

V prednasce se zaméfime na informace z oblasti pracovniho préva potfebné k efektivnimu
vedenf zaméstnancu skolnf jidelny: kdo je zaméstnanec a jaké ma povinnosti, vznik pracovniho
pomeéru na dobu uréitou a neurcitou a jeho ukonceni, dohody konané mimo pracovni pomér,
pracovni smlouva, jeji obsah a jeji zmény, zdravotni zpUasobilost zaméstnance, vyznam minimalni
a zaruc¢ené mzdy pfi odmeénovani zaméstnancu, cestovni nahrady, prekazky v préaci a dovolena.
Prijdte si vyslechnout komentar ke vSem podstatnym c¢astem Zakoniku prace.

Vnitini rad skolni jidelny
Lektor: Mgr. Pavel Zeman — Seminai-MS
Chcete mit jistotu, ze vas vnitini rad obsahuje vSe, co ma? Vysvétlime vam prehledné
a srozumitelné:
* pro¢ musi jidelna mit sv{j vnitfni Fad
* jaké jsou zasady jeho tvorby
¢ jak s nim seznamit stravniky, informovat je o jeho obsahu a zvefejnéni
* které pravni pfedpisy upravuji vnitfni fad

¢ jaka je doporucena struktura vnitfniho radu a priklady

Soucasti prednasky jsou i praktické priklady, ukazujici, co v§e maji jidelny zafazeno ve svych
vnitfnich radech.

Pocet ucastnikl skoleni je omezen, max. pocet je 30 icastnikd (placené skoleni).

Prijd'te, téesime se na Vas!
Tym Jidelny.cz



