Hlavni parineri projekiu
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verejna informacni sluzba

FoodServices

j zvolal vladce Portélu velkého:
A,,B udteZ hostiny, kde vlddkyné a viddcové
prostor kucharskych necht’ se schazeji a hlavy
Jejich si hodovdni dopreji. O Case podzimnim L. P.
2006 ar’ pripraven jim jest hodokvas s vybranymi
pokrmy z nauky pravni a zejména pochoutky
z nanky o hygiené, kterdzto hlavni mérou podili se na
tom, Ze krmé podand sidim lidskym neskodi. K tomu
necht’ poddvdny jsou vseliké figle, rozumy a bistorky
pripravy jidel tykagici se.

odzimni smés Jidelen.cz
Pfehled zmén a novinek na portdlu

Jidelny.cz. Nové aktivity portdlu
vychdzeji jidelndm vstfic. Komunikace portdlu
s firemnimi subjekty, zdkazniky a vefejnosti.
B Predndsejici: Jiri Plzdk

ové trendy ve spole¢ném stravovani
N]e nutné se bat ,Eéek*?
Bojujeme o strivniky
Spokojeny stridvnik = zdklad uspéchu
Nové organizace price
Mzda musi motivovat
Talif 3. tisicileti
Spotiebni kos a jeho ziludnosti
Kulinéfské a technologické trendy
Ekonomika stravovéni
Zdravé a chutné pokrmy
B Predndsejici: Ing. Zdenék Hladik

yty o skolnim stravovani

Pfedstaveni dvandcti dosud

nepublikovanych ¢astych myta
o Skolnim stravovéni se stru¢nym komentdfem
a uvedenim souvislosti. Nékolik z nich bude
podrobeno privnimu rozboru s vysvétlenim
vhodnych praktickych postupti v podminkdch
$kolni jidelny.

B Predndsejici: Ing. Viadimir Bures

sluzbach

Seznamte se s ,bezpodmine¢né nutnymi®
pozadavky hygieny - zdkladem pro ptipravu
bezpe¢nych pokrmi!
Jaké jsou nejcastéjsi nedostatky a problémy
s dodrzovénim téchto pozadavka?
Zniéte pozadavky na provozy, zafizeni, na
suroviny, dodrzovéni teplotnich fetézcu
a technologickych postupt?

l )oiadavky na hygienu ve stravovacich

Vite, jaké jsou poZzadavky na $kolen{ zaméstnancti
a jejich zdravotni stav?

Dodrzujete osobni hygienu tak, jak se m4?
Sanitace, postupy regulace $kadcti, odpady.

Podrobnéjsi informace a praktické ndvody muzZete
ziskat v odpolednim kurzu Hygienického minima II.
B Predndsejici: Ing. Lucie Janotovd

edouci sobé
Praktické zkuSenosti z fizeni $koln{ jidelny

nemuze ziskat nikdo, kdo v jidelné
nepracoval. Zadny odbornik z ministerstva,
vyzkumného ustavu ¢ vysoké skoly. Takové
ma pouze ten, kdo se denné v provozu jidelny
pohybuje. Proto jsme na kazdou konferenci
pozvali jednu zku$enou vedoucd jidelny, kterd Vds
sezndmi se svymi poznatky, zkuSenostmi a poradi
Vam par triky, které pouzivd. Véfime, Ze ndslednd
diskuse bude velmi Ziv4...

Pozadavky na osoby pracujici
ve stravovacich sluzbich

N4
S koleni hygienického minima II. dil

Chcete, aby dfedni kontrola ve vasem provozu
probéhla bez problému? Co vSechno k tomu
musite védét? Jaké znalosti musite mit?

Onemocnéni z potravin/pokrmi

a jak jim predchazet

Nebezpedi a pfi¢iny vzniku. Kontaminace
potravin a jak ji zabrénit. Vite, jaké jsou zdroje
mikroorganismu a co potfebuji k mnozeni?
Nedejte jim $anci!

Novinky vyplyvajici z legislativy EU

Chcete opustit ,uplny“ systém HACCP?
VyuZijte moznosti flexibilniho pfistupu podle
legislativy EU. Jak realizovat vlastn{ feSen{

a pfistupy k pfipravé zdravotné nezdvadnych
pokrmu? Jak uplatnit postupy zalozené na
zésaddch HACCP?

Spravna vyrobni a hygienicka praxe
Co je to spravna vyrobni a hygienickd praxe?

Jak vytvotit odpovidajici postupy? Vite, jak
zjednodusit HACCP?

Nakladani s odpady

Jak bezpecné a spravné naklddat s odpadem?
B Predndsejici: Ing. Lucie Janotovd

Partneri projektu
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Zaftizeni pro gastronomii

£ 2
B Yliisle

www.fitfruit.cz

HERMO

FCHNIKA
BOHEMIA

Vyéepni a gastrozafizeni

www.tercius.cz
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Utast na konferenci je bezplatna (s vjjimkou Skolen{ hygienického minima II. dil).

Na konferenci i $koleni je nutno se ptihlésit (telefonicky na &isle 377 457 329

nebo elektronickou formou na http://www.jidelny.cz).

. Pfihlasky pfijimdme do naplnéni kapacity silu, nejpozdéji viak do 7 dni pfed datem
konference. Pro odmitnuté zdjemce se pokusime pfipravit dal$i akci v ndhradnim terminu.
Vstupné na Skolen{ hygienického minima II. dil se platf na misté a &ini 600 K&.

Pro ucastniky dopoledni ¢4sti konference plati zvyhodnénd cena 400 K¢.
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9.

14.

Pro ¢leny ASPOS plati sleva po piedlozeni ¢lenského priukazu 50 Ké.

Kde a kdy si s ndmi miiZete pochutnat:

DATUM
9.
10.
11.
12.
16.
17.
18.
19.
6.
7.
8.

10. 2006
10. 2006
10. 2006
10. 2006
10. 2006
10. 2006
10. 2006
10. 2006
11. 2006
11. 2006
11. 2006

11. 2006

11. 2006
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Podrobnosti — rezervace

MISTO KONANI ADRESA
Praha SOS, SOU a OU, Ut¢tiovski 1
Liberec Dum kultury, Soukenné ndm. 613
Zlin SZdS, Piluky 372
Jihlava DKO, Tolstého 2
Usti nad Labem Kulturni ddm - Corso, Kré¢inova 801/6
Pardubice ABC klub, Stolbova 2665
Ostrava Kulturni dam - Odra, Vyskovickd 169
Brno EZS, Cejkovicka 10
Karlovy Vary Zakladni $kola a ZUS, Smeralova 336/15
Ceské Budgjovice ISS stavebni, Nerudova 59
Olomouc Stfedni $kola polytechnick4,
Rooseveltova 79
Hradec Kralové Kulturn{ stfedisko MEDIUM,
Jana Masaryka 605
Plzen SPS dopravni, Karlovarska 99

Podrobny popis cesty naleznete na www.jidelny.cz
Jidelny

Hostinu zajistili:

Vefejnd informaéni sluzba, spol. s r. 0., Plzen
Pocitacovd $kola ALTIX, Zlin
GastroNews.cz, Cukrar.cz, Brno
Barda SW, HW, s. 1. 0., Praha
Spole¢nost pro vyzivu, Praha
Ing. Miroslav Zajda - CYGNUS ALFA, Liberec
Smart Elektronik — Chmela, Opava
Ing. Petr Vavruska, Pardubice
Ladislav Svitak, Bechyné

9.00- 9.15

9.15- 9.40

9.40 - 10.20
10.20 - 10.30
10.30 - 10.45
10.45 -11.00
11.00 - 11.25
11.25-11.35
11.35-11.45
11.45-12.00
12.00 - 12.30
12.30 - 12.45
12.45 - 13.15
13.15 - 13.20
13.20 - 15.20

%

q

Jidelny.cz

Krajska konference hromadného stravovani

DD rvidisior

Zdarma jsme pro Vds pfipravili toto menu:

Predkrm:
Jednohubky:
Specialita séfkuchare:

Pro mlsné jazycky:

Neéco pro gurmdny:

Kulindfskd tajemstoi 1. chod:

Siesta

Kulindrskd tajemstvi 2. chod.:

Chutovky:
Slavnosini menu:

Ze svétového jidelnicku:

Domici kuchyné: Vedouci sobé
Krajové delikatesy: Problematika regionu - diskuse
Stesta

Jesté nemdte dost?

Na dorazeni:

Vstup na zdaklade telefonické ¢i elektronické rezervace

Tel.: 377 457 329

Podzimni smés Jidelen.cz
Informacné-propaga¢ni vystoupeni
Nové trendy ve spoletném
stravovani

Informacné-propagaéni vystoupeni
Prima cucina - tak chutn4 It4lie!
Myty o s$kolnim stravovani L.
Obéerstveni s informac{ hostitela
Myty o $kolnim stravovani IL.
Informacéné-propagacni vystoupeni
VIS - 15 let ve $kolnich jidelndch
Pozadavky na hygienu

ve stravovacich sluzb4ch

Skoleni hygienického minima II. dil

(placend cast)

www.jidelny.cz
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