movymi zéky).
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v ndhradnim terminu.

~NOOs O s

se s ndmi mUzete setkat:

DATUM

08.10.2007
09.10.2007
10.10.2007
11.10.2007
15.10.2007
16.10.2007
17.10.2007
18.10.2007
06.11.2007
07.11.2007
13.11.2007
14.11.2007
15.11.2007

ADRESA

hotel Richmond a.s., Slovenskd 3, Ep. 567
Kulturni dom - Corso, Kréinova 801/6
DOm kultury, Soukenné ndm. 613

Kulturni centrum Novodvorskd, Novodvorskd 151
SZdS, Prluky 372

Slovansky dom, Hynaisova 11

Kulturni dom - Odra, Vyskovickd 169
Hotel AVANTI, Stredni 61

KD Slavie, Jirsikova 2

INWEST - K, Americkd 49

DKO, Tolstého 2

ABC klub, Stolbova 2665

Kongresové centrum ALDIS

. U&ast na konferencije bezplatnd (s vyjimkou skoleni Hygienického minima ve stravovacich sluzbdch Iil. dil a Asertivnine jedndni's podiizenymi, rodiéi a problé-

. Na konferenci i Skoleni je nutno se pfihldsit {elektronickou formou na http://www jidelny.cz nebo telefonicky na Eisle 377 457 329).
. Pihl&sky pfijimdme do naplnéni kapacity sdalu, nejpozdéji viak do 7 dni pfed datem konference. Pro odmitnuté zdjemce se pokusime pfipravit dalsi akci

. Vstupné na skoleni ,Hygienické minimum ve stravovacich sluzodach lil. dil* se plati na misté a &ini 500,- K&

. Vstupné na kurz ,Asertivni jedndni s podfizenymi, rodici a problémovymi zdky" se plati na misté a &ini 600,- K&
. Pro leny ASPOS plati na kazdé skoleni sleva 100,- KE.

. Plipadné zmény programu budou uvefejnény na portdlu Jidelny.cz.

jideln_z iz

-
-

Verejnd informadcni sluzba, spol. sr. o., Plzen
Pocitacovd skola ALTIX, Zlin

GastroNews.cz, Cukrar.cz, Brno

Barda SW, HW, s. 1. 0., Praha

Spoleénost pro vyZivu, Praha

Ing. Miroslav Zajda - CYGNUS ALFA, Liberec
Ing. Zbynék Chmela, Opava

Ing. Petr Vavruska, Pardubice

Ladislav Svitdk, Bechyné

Jidelny

Program:
Hygienické minimum ve stravovacich sluzodch Il dil

Prezence

ZLahdjeni konference - Jidelny.cz

Informacné propagadcni vystoupeni

Prodej karet, &ipU a dallich produkty strdvnikdm

Jak sestavit kvalitni a jednoduchy informacéni systém VIS
Dezinsekce a deratizace ve stravovacich provozech
Informacné propagacni vystoupeni

Jogurtové pokuseni od Vitany

Prestdvka — ob&erstven s informaci hostiteld
Odpady, jak ffidit odpady a kam s nimi2

Ndpady Ze Zahrddky - Nestlé

Jak sprévné jednat a argumentovat s dodavateliz
Problematika regionu — diskuze

Prestavka

Co znamend asertivné jednat s podrfizenymi, rodi¢i a problémovymi zdky2



hlavni partnefi:

V(S

vefe]na Informaéni sluiba

hygienickd pravidla. A co jsme objevili pod ni2 Lidskou zlobu, nesndsenlivost,
neschopnost se vyjddiit, domluvit, spolupracovat. Jisté to zndte i vy viichni, kdo
pracujete v jidelndch. Rdno je to spor se spolupracovnici, dopoledne vds nastve
nadfizeny a v poledne siravnik & dodavatel. Clovdk pak jde z prace ofrdveny,
znechuceny a to jesté nevi, co ho cekd po prichodu domo...
Opét zacinaji Krajské konference portdlu Jidelny.cz a my jsme do jejich programu
k vécné zelenému tématu hygieny naroubovadli i vétvicku ndpravy mezilidskych vztaht.
Aby vas praveé ty pohladily po dusi v dnesnim nekompromisnim svété zakonnych norem,
Uéetnich dokladd a nesmlouvavych inspekci.
Vé&fime, ze prdvé touha po phijemnych vztazich se spolupracovniky a obchodnimi
partnery bude tim, co vas piivede na Krajské konference portdlu Jidelny.cz.

a Cas témaF odvdl hromadu pFedpist, které po hékolik let znovu a znovu ménily

Tésime se na setkdni s Vami.

e Hygienické minimum ve stravovacich sluzbdch
=011 dil

DokdZete argumentovat a vite, jak obhdijit viastnifeseni a pristupy k pfiprave zdravotné
nezavadnych pokrmu pred kontrolnimi orgdny?2 Zopakujte si s ndmi, joké potfebné
znalosti musite mit a co viechno byste méli védét, aby Ufedni kontrola ve vasem
provozu probé&hla bez problému.

Cilem skoleni je sezndmit se, pfipomenout si &i doplnit védomosti o nezddoucich
&initelich, ktefl mohou zplsobit onemocn@ni stravnikd z vami pripravovanych pokrmd,
o zdsaddch spravné vyrobni a hygienické praxe a o moznostech ziednoduseni systému
HACCP. Absolventi Skoleni ziskaji osv&déeni. Pocet GCastnikl Skoleni je omezen, max.
podet je 45 G&astnikl. (placenéd skoleni)

Predndsejici: Ing. Lucie Janotova

o8 Zahdjeni konference - Jidelny.cz

! Uvodni pfedndika konference se nejprve dotkne Eerstvych novinek portdly
Jidelny.cz, napf. jidelnickd, jejich spravného sestaveni a odbomého hodnoceni. Mdte
odvahu dd&t mésiéni jidelnicek vasi jidelny do rukou odbornikim pres vyZzivu
a vyslechnout si jejich ortel2
Také citite nedostatek moznosti, aby se i kucharky odborné vzdélavaly? Pak jisté uvitdte
sdéleni o nové pfipravovaném cyklu skoleni, ktery bude uréen pravé pro pani kucharky
—ity si budou moci ob&as vyrazit za novymi informacemi.
Na zavér se krdtce zamyslime nad tim, co vie by méla vedouci jidelny umét. Kromé
zkuSenosti s pfipravou jidel a organizaci chodu jidelny mnoho vedoucich osvédcuje
i manaZerské dovednosti. Vite, které to jsou a k c¢emu vdm jsou dobré?
Pfedndsejici: Jifi Plzak

[ a o ® s ° - o0
Ia Prodej karet, Cipu a dalsich produktu stravnikum

= Muze jidelna nutit stravniky k ndkupu stravovacich karet (nebo Eehokoli jiného)2 MUze karty sama proddvat?
Kde je opora v zdkoné& a vyhldice? Co hrozi, pokud strdvnik dostane vie zdarma?
Predndska piinese nejen srozumitelné a v praxi dobre pouZitelné odpovedina tyto otdzky, ale také rady, jak se vyhnout
zbytednym konfliktim s rodici a jak jednat s kontrolnimi orgdny.
Pfedndsejici: Ing. Vladimir Bures

.+%8 Dezinsekce a deratizace ve stravovacich provozech

I Stravovaci provozy jsou idedinim mistem pro Zivot hmyzu a hlodaved. Prevenci miZe byt spravnd Udrzba
kuchyné —jeji sanitace s ndslednou dezinsekei a deratizaci.
Indte povinnosti vyplyvdajici ze zajisténi ochranné dezinsekce &i deratizace? Vite, jaké druhy ndstrah existuji, které z nich
jsou vhodné do potravindiskych provozl a prode Vite, jaké dokumenty mate vyzadovat od odbomych firem?2
Predndska Vam piiblizi, co viechno byste méli o dezinsekai a deratizaci ve stravovacim provozu vEdET a na co si dat
pozor.
PFednd3ejici: Ing. Lucie Janotovd

2 Odpady, jak tridit odpady a kam s nimi2
=~ TEMEF ph kazdé nasi &innosti vznikaji odpady. Vite, jaké to jsou, jak je sprdvné fidit a kam s nimi2 Zndte nddoby
na tidény sbér odpadu a vite, co do nich patfi/nepatfie Predndika pfindsi odpovédi na otdzky a myty, co se md, smi
a nemusi udélat s odpadem pred jeho vyhozenim. A mnoho dalSich informaci, které jste moZnd dosud neveédéli.
PFedndsejici: Ing. Lucie Janotova

28 Jak spravné jednat a argumentovat s dodavateli?
= U&inné a korektni presvédEovani nasich dodavateld znamend pozomé a aktivné naslouchat a dat to najevo.
Pokusime se spole&né najit odpovédi na otdzku, jak se viit do postaveni dodavateld, se kterymi musime & chceme
jednat. A kdy je nejucinnéfsT pouzit pravidlo: Mi¢eti zlato2 A co viastné v komunikaci znamend "ztrdta sebekontroly”.
Predndsejici: lektofi Grafia, s.r.o., Plzefi

Let) Co znamend asertivné jednat s podfizenymi, rodii a problémovymi
L 7aky?

Spole€né odpovime nejen na tyto otdzky, ale i na mnoho daliich, hapf.: Co znamend chovat se asertivné2 Umime
asertivné fesit konflikini situace? Na co nezapomenout pii oviiviiovdni druhych lidig Vite, jaké jsou rozdily mezi
asertivitou a manipulaci? Jakd jsou nade asertivni prdva? ....a myslite, Ze mdme i asertivhi povinnosti2 Spoleéné se
pokusime natrénovat, aby vds pfi jedndni jiz nic "nerozhdzelo".

Kazdy G&astnik kurzu obdrZi pracovni sesit, ktery bude vybormou pomUckou pro zavedeni naucéenych dovednosti do
praxe. Pocet Ucastnikd kurzu je omezen, max. pocet je 40 UCastnikd. (placeny kurz)

Predndsejici: lektofi Grafia, s.r.o., Plzeh

partnefi:

BDHEMIE
HOFANN

www.hofmann.cz

840 120 120

www.fitfruit.cz

R @006

Gamiresso

www.volny.cz/eolecky




