PODROBNOSTI - REZERVACE:

Ucast na konferenci je bezplatna (s vyjimkou $koleni Hygienické minimum ve stravovacich sluzbdch
a DPH ve skoinim stravovani).
Na konferenci i Skolenf je nutno se prihlasit elektronickou formou na http://www jidelny.cz.
Vstupné na 3koleni Hygienické minimum ve stravovacich sluzbach ¢ini 500,- K¢

DPH ve £kolnim stravovani €ini 500,- K¢.
Vstupné je splatné nejpozdéji 10 dni pfed datem konani skoleni pfevodem na ucet. Piikaz k Uhradé
ziskate vyplnénim pfihlasky na wwwjidelny.cz. Vénujte, prosim, vyplnéni prihlasky mimoradnou
pozornost, na jejim zakladé bude vystaven danovy doklad o platbé, ktery obdrZite u prezence.
Platbu poukazte na ucet u Raiffeisenbank a.s. 916995001/5500, variabilni symbol bude Zislo
pfihlasky. Prosime o doplnéni jména ucastnika do platebniho prikazu (kolonka informace pro
pfijemce). Oznameni o platbé pfineste, prosim, s sebou. Ve vyjimeénych piipadech lze uhradit
vstupné hotové u prezence. Pfi platbé v hotovosti se vstupné zvysuje o 100,- K&!
Bezplatné storno prihlasky pfijimame nejpozdéji 5 pracovnich dnti pfed zahajenim skoleni. Po tomto
terminu hradi Ucastnik stornovaci poplatek ve vysi 100,- KZ. Pfihlasku Ize zrusit pouze elektronickou
postou {e-mail: info@jidelny.cz). Pfi neucasti prihlaSovaného nebo jeho nahradnika poplatek
nevracime.
Pfipadné zmény programu budou uverejnény na portalu Jidelny.cz.
V piipadé dotazil volejte 377 457 329 od 8:00 do 11:30 hod.

KDE A KDY SE S NAMI MUZETE SETKAT:

.10.2011 Pardubice ABC Klub, Stolbova 2665

.10, 2011 Hradec Kralové Kongresové centrum ALDIS, Elis¢ino nabt. 375

. 10. 2011 Jihlava DKO, Tolstého 2

. 10.2011 Plzeri Hotel Angelo, U Prazdroje 6

. 10. 2011 Ostrava Kulturni zafizeni Ostrava-jih, Dr. Martinka 1439/4
.10.2011 Olomouc Regionalni centrum Olomouc, Jeremenkova 1211/40b
.10, 2011 Zlin Interhotel Moskva, namésti Prace 2512

.10, 2011 Brno BVV - kongresové centrum, Vystavisté 1
.10.2011 Karlovy Vary Alzbétiny Lazné&, Smetanovy sady 1145/1

. 10. 2011 Usti nad Labem Dam techniky, Veleslavinova 14

. 10. 2011 Liberec Dam kultury, Soukenné nam. 613

. 10. 2011 Praha Hotel STEP, Malletova 1141

.10.2011 Ceské Budéjovice KD Vltava, Fr. Ondfi¢ka 46

TVURCI PROJEKTU:

Vefejna informadni sluzba, spol. s r.o., Plzen GastroNews.cz, Cukrar.cz, Brno
Poditacova skola ALTIX, Zlin Barda SW, HW, s.r.0., Praha

Spoleénost pro vyzivy, Praha

Ing. Miroslav Zajda - CYGNUS ALFA, Liberec
Ing. Zbynék Chmela, Opava

Ing. Petr Vavruska, Pardubice

Ladislav Svitak, Bechyné

Jidelny -

POZVANKA

KRAJSKA KONFERENCE
HROMADNEHO STRAVOVANI  PODZIM 2011

Program:

08:00 - 09:45 Hygienické minimum ve stravovacich sluzbdach (placena ¢ast)

09:15-09:45 Prezence

09:45-10:00 Zahdjeni konference - Jidelny.cz

10:00 - 10:10 Informaéné propagaéni vystoupeni
10:10-10:30  Novinky ze svéta kvality a bezpecnosti potravin
10:30-10:45 Informacné propagacni vystoupeni

10:45-11:10 Datum pouzitelnosti, datum minimalni trvanlivosti
a zarucni doba nejsou totéz

11:10-11:25  Ceska kuchyné si zada ¢eskou klasiku
11:25-12:00 Prestavka - obcerstveni s informaci hostitel(i
12:00-12:25 Stiipky z ekonomiky Skolni jidelny

12:30-14:00 DPH ve skolnim stravovani (placena cast)

Zména programu vyhrazena
Vstup na zakladé elektronické rezervace na:

www.jidelny.cz




Pfijméte nase pozvani na podzimni Krajské konference, kde Vam nabidneme celou fadu lahGdek. Vybirat
si mUzZete z bohatého menu, které jsme pro Vés pfipravili: jako prvni se zamétime na hygienické minimum,
pfipomeneme Vam podstatné hygienické znalosti a dovednosti pracovnik( manipulujicich s potravinami.
Prednaska o kvalitach a bezpecnosti potravin VAm napovi, jak se orientovat ve stale 3Sir$i nabidce zboZi
na trhu. A na zavér konference se zaméfime na téma z ekonomické oblasti - inventarizaci majetku
a zavazkQ a predeviim na novelizaci zakona o DPH.

Kromé pfijemné atmosféry plné vini je pro Vas pfipravena i ochutnavka novinek v oblasti gastronomie.
At uZ se jedna o nové vyrobky nebo moderni technologie.

Prijdte se inspirovat a predevsim setkat s kolegynémi z oboru, s kterymi si mizete vyménit zkusenosti
i postiehy z provozu.

HYGIENICKE MINIMUM VE STRAVOVACICH SLUZBACH

V kazdé kuchyni je tfeba pfi manipulaci s potravinami zajistit a respektovat urita pravidla, aby nedoslo
k ohroZeni pracovniki nebo stravnikdl onemocnénim z potravin v disledku neopatrnosti, nedodrzovani
Cistoty, nedbalosti nebo neznalosti pracovnich postupl. Cilem tohoto 3koleni je struéné shrnout
podstatné hygienické znalosti a dovednosti pracovnik(, ktefi manipuluji s potravinami. Zopakovat,
pfipomenout &i doplnit zasady osobni a provozni hygieny, nebezpedi kontaminace, pravidla bezpeéné
manipulace a skladovani potravin.

Pocet uicastnik kurzu je omezen, max. pocet je 25 Géastnikd (placené skoleni)

Prednasejici: Ing. Lucie Janotova, Ing. Jitka Kabétkova, UniConsulting s.r.o., Praha

NOVINKY ZE SVETA KVALITY A BEZPECNOSTI POTRAVIN

Zajima Vas pfi nakupu potravin, co je na etiketach napsano? Vite, jakymi informacemi musi byt opatreny
potraviny uréené do zafizeni spolecného stravovani a jaké Udaje je vyrobce potravin povinen uvadét?
Prednaska Vam priblizi, na co si mate dat pozor pfi nakupovani potravin a seznami Vas s pfipravovanymi
novinkami v poskytovani informaci o potravinach, napt. zpUsob uvadéni a umisténi Udaj, velikost pisma,
uvadeéni vyzivovych udajd.

Prednasejici: Ing. Lucie Janotova, Ing. Jitka Kabatkova, UniConsulting s.r.o., Praha

vefejna informacni sluzba

DATUM POUZITELNOSTI, DATUM MINIMALNI TRVANLIVOSTI

A ZARUCNI DOBA NEJSOU TOTEZ

Vite, jak byva oznalena doba, do které ma byt potravina spotrebovéna? Vite, jaky je rozdil mezi datem
pouzitelnosti, datem minimalni trvanlivosti a zaru¢ni dobou? Vite, co znamenaji pojmy ,Use by Date”
a ,Best Before”?

Prednaska Vam pfiblizi, jaky je mezi témito Udaji rozdil, jakym zptsobem musi vyrobce potravin datum
pro spotiebitele znacit. Urlité Vas také bude zajimat, které potraviny nemusi byt oznaleny datem
pouzitelnosti ani datem minimalni trvanlivosti a jaké jsou nejcastéjsi problémy v souvislosti s témito daty.

Prednasejici: Ing. Lucie Janotova, Ing. Jitka Kabétkova, UniConsulting s.r.o., Praha

STRIPKY Z EKONOMIKY SKOLNI JIDELNY

V prednaskovém cyklu "Stripky z ekonomiky 5J” se tento podzim zaméfime na problematiku inventa-
rizace majetku a zavazkl ve skolni jidelné. Jisté jste zaznamenali, Ze pro vsechny inventury majetku
a zavazkd prispévkovych organizaci plati od roku 2011 nova pravidla stanovena vyhlaskou <. 270/2010
Sb., jde o novou tzv. inventarizaéni vyhlasku. Chcete védét, jaky je rozdil mezi prvotni, rozdilovou
a pribéznou inventurou? Potfebujete védét, co je inventarizadni identifikitor a jak spravné stanovit
pravidla jeho pouziti? Co je inventurni zapis, inventurni zavér a inventarizacni zprava? Béhem této
prednasky se podivame na to, jaké zmény tato vyhlaska pfinasi, a zejména si vysvétlime vyznam jednot-
livych terminologickych zmén, kterymi vyhla3ka ve svém znéni doslova oplyva.

Prednasejici: Bc. Pavel Fencl, Vefejna informadni sluzba, spol. s r.o., Plzen

DPH VE SKOLNIM STRAVOVANI

Pfednaika je zaméfena na hlavni metodické okruhy tykajici se nejen nového prechodu 3kolni jidelny
do reZzimu platce DPH, ale také problematiky stavajicich platci a aktualné také problematiky rozsahlé
novelizace DPH v roce 2011. Prednaska klade dliraz na praktické vyuziti pfedavanych informaci v oblasti
skolniho stravovani a je urena nejen pro ekonomy a Ucetni 3kolnich jidelen, ale pro viechny, ktefi chtéji
pochopit relativné sloZity mechanismus evidence a vlastniho fungovani DPH ve 3kolni jidelné -
ptispévkové organizaci, ktery se odrazi napt. ve skladovém hospodareni, sledovani finanéni bilance,
cenotvorbé a celkovém hodnoceni financni situace organizace.

Pocet ucastniki kurzu je omezen, max. pocet je 25 Ucastniku (placené skoleni)

Prednasejici: Bc. Pavel Fencl, Vefejna informadni sluzba, spol. s r.o., Plzen




