lerminy, @ misielelkel

Datum Mésto Reg. &islo akce
Adresa

15.05.2007 Praha CAS/KK/2064/2007
Zakladni skola, Sochdrnova 19/1139

21.05.2007 Ceské Budéjovice CAS/KK/2063/2007

22.05.2007 lJihlava

ISS stavebni, Nerudova 59

CAS/KK/2061/2007
DKO, Tolstého 2

23.05.2007 Pardubice CAS/KK/2059/2007
ABC klub, Stolbova 2665
24.05.2007 Hradec Krdlové CAS/KK/2062/2007

SZdS, Komenského 234

04.06.2007 Lliberec CAS/KK/2060/2007
DUmM kultury, Soukenné ndm. 613

05.06.2007 Usti nad Labem CAS/KK /2057 /2007
Kulturni ddm - Corso, Kréinova 801/6

06.06.2007 Karlovy Vary CAS/KK/2056/2007
Z&kladn( 3kola a ZUS, Smeralova 336/15

07.06.2007 Plzenr CAS/KK/2058/2007
SPS dopravni, Karlovarskd 99

18.06.2007 1Zlin _ CAS/KK/2360/2007
SZdS, Priluky 372

19.06.2007 Olomouc CAS/KK/2276/2007
Stredni Skola polytechnickd, Rooseveltova

20.06.2007 Ostrava CAS/KK /22772007

21.06.2007 Brno

Kulturni dom - Odra, Vyskovickd 169

CAS/KK/2361/2007
Domov dichodcl, Véstonickd 4304/1

Podrobnosti:

15

Vlozné pro Ucastniky konference &ini
600,-K&/osoba a plati se na misté. Cena je vcetné
DPH.

Na konferenci je nutno se pfihldsit

(elektronickou formou na hitp://www.jidelny.cz,
http://www.uniconsulting.cz nebo telefonicky na
Cisle 377 457 329).

Prihldsky priimédme do napinéni kapacity sdlu,
nejpozdéji vsak 7 dni pfed datem konference. Pro
odmitnuté zdjemce se pokusime pripravit dalsi akci
v ndhradnim terminu.

Plibadné zmény programu budou uvefejnény na
portdlu Jidelny.cz.

Consulting

/£

LVAINKA

nal konierenel

USTAVNI STRAVOVANI

PROBLEMATIKA BEZPECNOSTI POTRAVIN
V. PROVOZECH UCELOVEHO! STRAV.OVANI
(NEMOCNICE, USTAVAY. SOCIALNIIPECE,
DOMOVMY. DUCHOBEU)

Konference je zafazena do kreditniho systému

Ceské asociace sester.

Poéet kredity za U¢ast na konferenci: 3

Program:

09:00 - 09:20
09:20 - 09:30
09:30-10:15
10:15-11:30
11:30 - 12:00
12:00 - 13:30
13:30 — 14:00

Prezence

Zahdjeni konference

Struktura zdkonnych povinnosti

a bezpecnost ve stravovacim provozu.
Prifez legislativou Ceské republiky
a Evropské unie, povinné dokumenty ve
stravovacim provozu.

Redlizace sprdvné vyrobni a hygienické
praxe v Ustavni kuchyni, poZzadavky na
hygienu a zdravotni stav, sanitace, tech-
nologie, onemocnéni z pofravin
Prestavka — obcerstveni

Kompletni souhm pozadavkd na HACCP,
realizace HACCP

Problematika odpadového hospoddrstvi
v Ustavni kuchyni



Srdechné vas zveme

na 1. roénik odbornych konferenci pro pracovniky
Ustavniho stravovdni. Pro¢ jsme se rozhodli takovd
skoleni usporddat2 Mezi ndvstévniky portdlu Jidelny.cz
se profiluje vyraznd skupina lidi ze stravovacich provozU
nemocnic, Ustavl socidini péce, domovu dichodcl.
Jsme si védomi toho, Ze obecné vzdéldvaci akce,
které portdl pofddd, neodpovidgji presné jejich
potfelbdm. Proto jsme pfipravili Skoleni urcend pouze
pro né. Véfime, Ze navrzeny program viechny zdjemce
dostate&né uspokaji.

Protoze ve sfravovacich provozech  Ustavniho
stravovdni Casto pracuje zdravotnicky persondl, pro
ktery je pribé&iné vzdélavani povinné, zdijistili jsme
zarazeni nasich konferenci do kreditniho systému
Ceské asociace sester — kazidd konference je
ohodnocena 3 kredity.

Konference porfdddme spolecné s firmou
UniConsulting s.r.o., kterd se zabyvd poradenstvim
v oblasti potravindrstvi a stravovani.

Struktura zdkonnych povinnosti a bezpeénost ve
stravovacim provozu. Prifez legislativou Ceské
republiky a Evropské unie, povinné dokumenty ve
stravovacim provozu.

Umite se orientovat v mnoha legislativnich predpisech
a dokdZete stanovit priority pfi jejich uplatfhiovdni?
Strucny prehled zmén v legislativé, pfehled platnych
hygienickych predpisd v CR pro siravovaci sluzby.
Sporné Casti predpist, kterymi se stravovaci provozy
fidi.

Realizace sprdvné vyrobni a hygienické praxe
v Ustavni kuchyni, pozadavky na hygienu a zdravotni
stav, sanitace, technologie, onemocnéni z potravin

Co je to spravnd praxee DokdZete posoudit provoz
7 hlediska plnéni bezpodminecné nutnych pozadavkd
hygieny2 Vite jok wvytvofit viastni postupy, jok
pfedchdzet onemocnénim z potraving

Kompletni souhrn poZadavku na HACCP, realizace
HACCP

Dokdzete vytvorit a zavést efektivni a fungujici systém
HACCP2 Obecné principy HACCP. Vysvéileni
pozadavkl na ,piny" systém HACCP a , ziednoduseny"
systém HACCP.

Problematika odpadového hospoddistvi v Ustavni
kuchyni

Vite, které predpisy upravuji tuto oblaste Zdklady
odpadového hospoddrstvi a nakladdani s odpady ve
stravovacim provozu.

PARTNER GASTRONOMIE
www.hofmann.cz




