Podrobnosti — rezervace
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V pripadé Udasti i na skoleni ,,Hygienické minimum pro kucharky* &ini celkové vstupné 800,- KE.

(L]

. Na skoleni je nutno se prihldsit {elektronickou formou na http://www jidelny.cz nebo od 7. ledna 2009 telefonicky na Cisle 377 457 329 od 8:00 - 11:30 hod.).
. Piihl&sky phiimdme do naplnéni kapacity sdlu, nejpozdéii viak 8 dni pred datem skoleni {max. 70 U&astniky skoleni).
. Soucdsti akce je i skoleni Hygienické minimum pro kucharky" od 7:00 do 8:45 hod.
. Vstupné na Nové trendy v modernim vareni II: kaZdy prvni U¢astnik Skoleni zaplati 500.- K&, dalsi 0¢astnik ze stejného zafizeni zaplati 700,- KE.

. Vstupné je splatné nejpozdéji 6 dni pfed datem kondni skoleni pfevodem na U&et. Phikaz k Uhradé ziskate vypInénim piihldsky na www jidelny.cz.
Vénujte, prosim, vyplnéni Vasi prihldsky mimorddnou pozornost, na jejim zdkladé bude vystaven ziednoduseny dafiovy doklad, ktery obdriite u prezence.

Ozndmeni o platbé piineste, prosim, s sebou. Prosime o doplnéni jména uastnika do platebniho piikazu (kolonka Informace).
4. P zruseni prihldsky Vam budeme Uctovat storno poplatek ve vysi 100,- KE. Prihldsku Ize zrusit pouze pisemné {e-mail: info@jidelny.cz),

nejpozdéji 2 dny pred kondnim kazdé konference.
7. Plipadné zmény programu budou uverejnény na portdlu Jidelny.cz.
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Kladno
Ndchod
Jihlava
Olomouc

Usti nad Labem
Mladd Boleslav
Pibram
Ostrava
Pardubice
Ceské Budéjovice
Brno

Brno

Prostéjov

Praha

Praha

Karlovy Vary
Zlin

Hradec Krdlové
Plzeh

28 a M3 Kladno, Voddrenskd 2115

Skolni jidelna, Raisova 85

Skolni jidelna, Na Stoupdch 3

Fakulini Z§ dr. Milady Hordkové, Rozfiavskd 728/21
Gymndzium dr. Véclava Smejkala, Stavbard 5
Skolni jidelna, Zizkova 1327/

Misto bude uveFejnéno véas na portdlu Jidelny.cz.
Misto bude uvefejnéno vZas na portdlu Jidelny.cz.

28 Polabiny 3, Nadp. Elidie 344

Misto bude uveFejnéno véas na portdlu Jidelny.cz.

Skolni jidelna, Novolferiskd 10
Skolni jidelna, Novoli$eriskd 10

Misto bude uvefejnéno v&as na portdlu Jidelny.cz.

Well Food, Vrbova 1233/34

Misto bude uveFejnéno véas na portdlu Jidelny.cz.

Z8, Truhldrskd 19

Misto bude uveFejnéno véas na portdlu Jidelny.cz.

28, Stefanikova 566
34. 785 Plzeri, Gerskd 32

Nove trendy
v modernim vareni |l.

08:45 - 09:00
09:00 - 10:00
10:00 - 10:20
10:20 - 11:20
11:20 - 11:40
11:40 - 12:40
12:40 - 13:00

Program:
Prezence

Ryby a plody mofe - zpracovdni, osetfeni a kucharské Upravy
Kouzlo veprového masa v modernich Upravdch

Degustace
Vafime chytfe - moderni technika v kuchyni
Prestdvka

Ryby - vstficné recepty pro nase strdvniky
Mezindrodni pokrmy z veprového masa

Degustace

Iména programu vyhrazena

Maximalini kapacita Skoleni je 70 mist, proto nevdhejte a piihlaste se na www jidelny.cz.

Vstup pouze na zdkladé elekfronické &i telefonické rezervace
a uhrazeni Udastnického poplatku.



Uvod

Nové frendy v modernim stravovani jsou opét tady! Druhy rodnik praktického tkoleni pro kuchatky a kuchate z hromadného stravovani

probé&hne na jafe 2009. Opét se budete moci sezndmit s fim, co nového se objevuje v kucharském femesle, opét se budete moci podivat,
jaké postupy. suroviny a zafizeni se pouzivaji.

Cemu se letos budeme vénovat? Napiiklad kuchyriské Upravé morskych ryb a plodd more. Jejich spotfeba se zejména ve skolnim stravovdani

pedlivé sleduje a vy zdroven dobfe vite, jaky problém je ryby do détskych strdvnikd dostat. Nové poznatky o atraktivni Upravé ryb jsou k neza-
placeni a jisté vam piijdou vhod.

Také vam prfedvedeme prdci s modernimi kuchyfiskymi pomochiky, jako jsou napf. krouhace, mixéry a konvektomaty. K Cemu je teplotni

sonda, co je nodni pedeni, jak na regeneraci pokrmd2 Nové technologie vam Sefii Eas, energii i penize. | kdyz na n& prdavé nemate finance,
jist& chcete byt v obraze a védét, co vam prinesou.

Zavér skoleni vénujeme Ceské klasice — veprovému masu. Neustdly tlak strévnikd na pestrost stravy a obménovanijidel vas nuti veprové maso
pfipravovat stdle jinak. Zkuste freba marinovdni masal Nebo chcete nové recepty s mletym masem?

Zajimavosti a uZiteénych véci zkrdtka uvidite opravdu dost. Vie budou Zivé predvddét $éfkuchafi AKC a vy budete pfipravené pokrmy ochut-
ndvat a hodnofit. Nevdhejte a piijdte, mdate jedineénou prileZitost.
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Ryby a plody more - zpracovani a lov, kuchaiskd technologie, situace na trhu
- zpracovani ryb v kuchyni - praktické ukdzky a zdsady uchovdni pokrmd
- inspirace pro zavodni a skolni stravovdani
- moderni pokrmy doplnéné o vhodné doprovodné suroviny

Kuchyfiské moderni technologie
- vyuZiti konvektomatu
- no¢ni peceni
- Setrné vareni a teplotni sonda
- regenerace pokrmy
- pomochici v kuchyni - krouhace a mixéry

Veprové maso v netradi¢nich Upravdch
- poutiti viech druhd vepfového masa a jeho déleni
- kuchynskd Uprava veprového masa a nové frendy v marinovani
- vyrobky z mletého masa a jeho pouZiti

$éfkuchaii Asociace kuchafi a cukrdid
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